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Oversigt over kole-/fryseskab

@ On/off og temperaturregulator
"1"=varm "7"=kold
Det anbefales at vaelge en middel indstilling.

@ CoolPlus- kontakt*. Ved lave rumtemperaturer, under
eller lig med 18 °C teendes.

Indvendig belysning

Paeredata: Max. 15 W, stremart og spaending skal stemme overens
med angivelserne pa typeskiltet, fatning: E14.

Til udskiftning af paeren, lll. A1a: Sluk for skabet.

@ Treek stikket ud hhv. sluk for eller skru sikringen ud.

o Ved at flytte flaske- og konserveholderen kan du hindre flaskerne i at
veelte, nar deren abnes og lukkes. Til rengering kan holderen tages af:
Ved udstyr

- ifglge ill. A2: holderens forreste kant skubbes op og lgsgeres.

@ Alle flaskeholdere kan tages ud til rengering, ill. A2: Holderen
skubbes op og tages ud ved at hive den frem.

@ Hylderne kan reguleres alt efter hgjden af det, der skal sta pa dem, ill.
A4.

- Left hylderne, treek dem fremad og vip dem veek.

- For at undgé at madvarerne fryser fast til bagveeggen, skal kanten
bagest pa hylden vende opad.

@ Skuffer tages ud: Treek dem ud til stoppunktet og lgft dem ud, Ill. A3.

@ ill A5. Har du brug for plads til hgje flasker og beholdere, kan
den halve glasplade (D bare skubbes bagud. Til rengaring kan
holdedelene (2 til de halve glasplader tages af. Vaer opmaerksom pa,
at hgjre og venstre holdedel seettes fast igen det rigtige sted.

Typeskiltdata )

(@ Apparatbetegnelse —_— A

% geryicenr. e e o e 10 "
erienr.

@® Frysekapacitet i kg/24 timer

e [
v BLERLINEA

©)
Oversigt over kole-/fryseskab og udstyr IIl. A
Koleskab, ca. 5 °C
(i Smer- og osteopbevaring
2 T— | e
g8 Flytbare glashylder
—=-0 ‘Mm On/off og temperaturregulator, indvendig belysning
I G)OETEIIIHH - %Ji““ Aflgbsrende for optaningsvand
L — :W”” Flytbare flaskeholdere*
— 8 Flytbare flaske- og konserveholdere
TS | | —
— H"M /JM"T Koldeste omrade i keleskabet, til sarte og letfordeervelige madvarer
R 4 i Skuffer til grantsager, salat, frugt
[\ L - _ L Hylde til hoje flasker
.. v Typeskilt

: ﬂ gjﬁ IF;‘ysei, cat. -18 °C
nfo-systeme
|| ——

i THH 1=

—

‘ ‘ H" l‘ Haje skuffer

|‘ Isterningbakke*

%

A\Ot u
l\ ocl

VarioSpace

D4 ot
lefo o}

a\

A\Ot n‘
110 Ol

Indstillingsfadder foran, transporthjul bag
* alt efter model og udstyr



Oversigt over kole-/fryseskab

Indholdsfortegnelse Side
Brugsanvisning
Oversigt over kale-/fryseskab ...........ccocveviiniicncenns 2
Indholdsfortegnelse..........ccccooveviiiiiiiiiiinece, 3
Eksempler pa placering ........ccccocoeeveeeiieeenieenennn. 3
Info-systemet........coooiiiiii 3
Bestemmelser ..., 3
Gode rad om energibesparelser..............ccceeenneee. 3
Sikkerheds- og advarselsanvisninger ...........c..c......... 4
Bortskaffelsesanvisninger ...........cccccovcveveiicienens 4
OpstillingsanvisSniNger .........ccoovvveiieerieenieeeeeee 4
THSIUENING .. 4
KBIESKaD.....coiiiiiiiiieeee 5
Taending og SIUKNING ... 5
Temperaturindstilling .........c.cocviiiiiii e 5
CoolPlus-kontakt ..........ccovviieiiiiiiiiii 5
Rad oM K@liNg .....oovveeiiiiiiiiieiieeeeee e 5
FrYSEI e 5
Frysning af isterninger...........ccccoceviiiiienicnnen, 5
Anvisninger til frysning og opbevaring ................. 6
AfrimnNing, reng@ring ........cccvveiiieeie i 6
Fejl - problemer?........ve i 7
Kundeservice og typeskKilt........cccccviiiiviieniiennininns 7
Opstillings-/ombygningsanvisninger
Udskiftning af darstop.........cccocvveieeeinicncecnieeee 7
Indbygning i kekkenmoduler...............cccccoviiene 7

Eksempel pa placering af fodevarer
ln. A

Smor, ost

g

Daser, drikkevarer, flasker

Konserves, bagveerk

Mejeriprodukter

Koldeste afdeling i keleskabet: Sarte fadevarer,
Ked/paleeg, fisk, ramaelkprodukter, faerdige retter
7 Frugt, grentsager, salat

8 Frysevarer, isterninger
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Info-systemet*

De dybfrosne madvarer bgr opbruges indenfor det
anbefalede opbevaringstidsrum.

Tallene mellem symbolerne angiver opbevaringstidsrummet
i maneder, altid for flere slags frysevarer.
Opbevaringstidsrummene geelder for madvarer, der

fryses ned i frisk tilstand. Om den mindre eller storre

veerdi er gyldig, afheenger af madvarens kvalitet og dets
forbehandling inden nedfrysningen. For fede madvarer
geelder altid de mindre veerdier.

Frysevaresymbolerne betyder:

Feerdige retter & .6 & Polse
Is B @ Bred
Fisk &9 @, Svampe
4-8 ;
Svineked o> Yo, Vildt
Grontsager Fjerkrae
ger 6-12 g
Frugt o 33 Okseked/kalv

Tillykke med dit nye kole-/fryseskab. Med

dette kob har du besluttet dig for, at udnytte

alle de fordele moderne kgleteknik har og som
garanterer dig hgj kvalitet, en lang levetid og hg;j
funktionssikkerhed.

Kole-/ fryseskabet er udstyret saledes, at

du til daglig kan nyde godt af en optimal
betjeningskomfort.

Med dette kole-/fryseskab yder vi sammen

et aktivt bidrag til miljgbevarelsen, da det er
fremstillet pa miljovenlig vis med materialer, der
kan genbruges.

Lees omhyggeligt alle anvisningerne i denne
brugsanvisning, sa du leerer alle fordelene at kende.
Vi gnsker dig god forngjelse med din nye
anskaffelse.

Opbevar brugsanvisningen omhyggeligt, og giv den i givet
fald videre til naeste ejer.

Brugsanvisningen geelder for flere modeller, derfor kan
afvigelser forekomme.

Bestemmelser §

o Kole-/fryseskabet er beregnet til at kale, fryse og
opbevare madvarer samt til frysning af isterninger.

Det er fremstillet til husholdningsbrug. Ved anden brug er
der ingen garanti for korrekt funktion.

@ Alt efter klimaklasse er skabet konstrueret til drift i
forskellige klimaer. De ber ikke over- eller underskrides!
Klimaklassen, der passer til dit kele-/fryseskab, star pa
typeskiltet. Det betyder:

Klimaklasse konstrueret til
klima fra
SN +10°Ctil +32 °C
N +16 °C il +32 °C
ST +16 °C til +38 °C
T +16 °C il +43 °C

- Kolemiddelkredslgbets taethed er kontrolleret.

- Kole-/fryseskabet overholder de geeldende
sikkerhedsbestemmelser samt EU-direktiv 2006/95/EF
0g 2004/108/EF.

Gode rad om energibesparelser

@ Sorg for ventilation og udluftning.

@ Hold deren aben i s& kort tid som muligt.

@ Lag madvarerne, der hvor de hgrer til. Opbevar dem ikke
leengere end foreskrevet.

@ Pak alle madvarerne godt ind eller daek dem til.

@ Varm mad ma forst leegges i kaleskabet, nar det har
stuetemperatur.

@ Ensartede frysevarer skal altid opbevares sammen. Pa
den made undgar man at holde dgren aben for leenge og
sparer dermed energi.

@ Lad frysevarerne opto i keleskabet.

@ Ved en fejlfunktion holdes deren lukket. Dermed
forsinkes kuldetabet. Frysevarernes kvalitet kan laengere
opretholdes.



Sikkerheds- og advarselsanvisninger

Bortskaffelsesanvisninger
Emballagen er fremstillet af genanvendelige materialer.

5
Bolgepap/pap
Formdele af opskummet polystyren

Folier af polyethylen
Band af polyproppylen

Lad aldrig bern lege med emballagen - fare for kveelning!
Emballagen ber afleveres pa naermeste genbrugsplads.

Gamle kole-/fryseskabe: Gamle kole-
/fryseskabe indeholder stadig veerdifulde
materialer og skal afhzendes separat.

Teknisk sikkerhed

Sikkerhed ved brug

® Opbevar ikke eksplosive stoffer eller spraydaser

Gar gamle kgle-/fryseskabe ubrugelige. Traek
stikket ud, klip ledningen af og ger lasen
ubrugelig, s& bern ikke kan lase sig inde.

Sarg for, at kelemiddelkredslgbet pa det
gamle skab ikke beskadiges ved aftransport.
Oplysninger om kglemiddel ses pé typeskiltet.
Afhaendelsen af gamle skabe skal foretages
iht. geeldende lovgivning.
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For at undga person- og materialeskader, skal skabet
vaere emballeret under transport. Udpakning og
opstilling ber foretages af 2 personer.

Kolemidlet R 600a er miljgvenligt, men brandbart.
Kolekredsleobets ror ma ikke beskadiges. Udsprejtende
kalemiddel kan medfere gjenskader eller -betaendelse.
Hvis der siver kelemiddel ud, skal aben ild og andre
teendingskilder i naerheden slukkes, stikket traekkes ud og
rummet skal luftes godt ud.

Er kole-/fryseskabet beskadiget, skal leverandgren straks
informeres - inden det tilsluttes.

For at sikre en korrekt og sikker drift af kole-/fryseskabet, skal
det monteres og tilsluttes ifalge brugsanvisningen.

| tilfeelde af fejl treekkes stikket ud: Treek stikket ud (undlad at
traekke i ledningen) eller skru sikringen ud.

Reparationer og indgreb pa kele-/fryseskabet ma kun udferes
af kundeservice, ellers kan der opsta betydelig fare for
brugeren. Dette geelder ogsa for udskiftning af ledningen.
pentan osv. i skabet. Udtreedende gasser kan blive

antaendt vha. elektriske komponenter. Man kan se pa
indholdsfortegnelse eller flammesymbolet, om spraydasen
herer i denne kategori.

Steerk alkohol skal veere teet lukket og sta oprejst.

Inde i skabet méa der ikke handteres med aben ild eller andre
teendingskilder.

Benyt ingen elektriske apparater inde i skabet(f.eks.
damprenggringsapparater, varmeapparater, ismaskiner osv.).

Sokkel, skuffer, dgre osv. ma ikke bruges som trinbraet eller til
at stette sig pa.

med brandbare drivmidler, som f.eks. butan, propan,

Dette kale-/fryseskab ma ikke benyttes af personer (heriblandt
barn) med fysiske, sensoriske eller mentale handicap,
medmindre de er under opsyn eller far instruktion i brugen

af kale-/fryseskabet af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed. Barn bgr vaere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med kole-/fryseskabet.

@ Undga hudkontakt med kolde overflader eller kale-/frysevaren.

Det kan medfgre smerter, folelseslgshed eller forfrysninger.
Er leengere hudkontakt uundgéelig, skal der f.eks. bruges
handsker.

Spis ikke madvarer, der har ligget for leenge, det kan medfore
forgiftning.

Opstillingsanvisninger

Tilslutning

Stromart (vekselstrom) og spasnding skal stemme
overens med angivelserne pa typeskiltet. Typeskiltet
be-finder sig pa venstre inderside ved siden af

Ved opstilling/installation skal der sgrges for, at
kolemiddelkredslabets ror ikke beskadiges.

Skub skabet ind i nichen og juster om ngdvendigt
benene vha. en gaffelnggle 10 til den star i vater.
Seet aldrig kele-/fryseskabet i direkte sol, ved siden af
komfur, varmeapparat e.l., samt i fugtige rum.
Rummet, hvori kale-/fryseskabet skal opstilles, skal
ifelge norm EN 378 have en volumen pa 1m? pr. 8g
kelemiddel R 600a, sa der i tilfzelde af leekage pa
kelemiddelsystemet ikke kan opsta en anteendelig
gas/luftblanding. Kelemiddelmeaengden er opgivet
pa typeskiltet, som findes pa indersiden af kale-
/fryseskabet.

Kole-/fryseskabet skal stilles direkte opad en veeg.
Ventilationsgitrene ma ikke tildeekkes. Serg
altid for god ventilation i rummet! Tag hensyn til
opstillings- og ombygningsanvisningen.
Varmegivende apparater som f.eks. mikrobglgeovn, bradrister
e.l. ma ikke stilles oven pa kale-/fryseskabet!

Pa grund af brandfare ma der ikke stilles breendende
stearinlys, lamper eller andre genstande med aben flamme
oven pé kole-/fryseskabet.

Brandfare pga. fugtighed!

Hvis de stremfgrende dele eller ledningen bliver vade, kan det
medfere kortslutning.

Kole-/fryseskabet er fremstillet til brug i lukkede rum. Kole-
/fryseskabet mé ikke bruges i det fri eller i fugtige rum.
FORSIGTIG! Fare for kvaestelse og beskadigelse ved forkert
transport!

Kole-/fryseskabet skal vaere emballeret under transport.
Kole-/fryseskabet skal transporteres staende.
Kole-/fryseskabet ma ikke kun transporteres af en person.
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grontsagsskufferne.

Kole-/fryseskabet tilsluttes via en forskriftsmaessig
installeret beskyttelseskontaktstikdase.

Stikdasen skal have mindst 10 A, ma ikke veere placeret
direkte bag ved kale-/fryseskabet og skal vaere let tilgaengelig.
Kole-/fryseskabet mé ikke tilsluttes sammen med andre skabe
via en fordelerstikdase - fare for overophedning.

Nar netkablet tages af kole-/fryseskabets bagside skal
ledningsholderen fijernes - ellers er der vibrationsstej!



Koleskab

Fryser

Det anbefales, at rengere skabet inden ibrugtagning, se hertil
kapitel "Rengering".

Taende/slukke, temperatur indstilles

@ Teaendt: Temperaturregulator @ drejes til
hajre fra "0" til "4". Den indvendige belysning
breender, skabet er taendt.

@ Slukket: Position "0" - den indvendige
belysning er mark.

@ Temperaturindstillingerne betyder:
"1" = varm, mindste koleeffekt
"7" = kold, storste koleeffekt

@ Det anbefales at veelge en middel indstilling.

@ Ved indstillingen "7" er det i keleafdelingens koldeste omrade
muligt at na temperaturer under "0".

F

@ Opbevares dybfrosne madvarer og skal de lave
frysetemperaturer veere sikret, anbefales det at stille
temperaturregulatoren pa mellem "4" og "7".

CoolPlus-kontakt*

@ Ved lave stuetemperaturer, under eller lig
med 18 °C, teendes CoolPlus-kontakten @ pa
temperaturregulatorhuset
Derved sikres de ngdvendige lave temperaturer
i frysedelen.

@ Ved normale stuetemperaturer, hojere end
18 °C, er teending ikke ngdvendigt, CoolPlus-
kontakten bgr veere slukket.

i

Bemaerk: Vaer opmaerksom p4, at temperaturerne inde i skabet
gndres afheengigt af stuetemperaturen og opstillingsstedet og
alt efter hvor ofte deren dbnes og hvad der er fyldt i skabet.

Rad om keling

@ Pa grund af luftcirkulationen er der temperaturomrader, u
hvor de forskellige madvarer holder sig bedst.

- Umiddelbart over grontsagsskufferne og pa bagveeggen
er det koldest (godt til f.eks. palaeg og ked).

- | det gverste omrade foran og i deren er det varmest (godt til
f.eks. ost og hvis man gnsker bladt smer), se "Placering af
madvarer" lll. A.

@ Opbevar fadevarer pa en sddan made, at luften kan cirkulere
godt, dvs. de ma ikke ligge for teet, og med en afstand pa ca. 2
cm fra den indvendige belysning.

@ Opbevar altid fedevarerne i lukkede beholdere eller
emballeret, steerk alkohol skal veere teet lukket og sta oprejst.

@ Som emballage kan man bruge plastik-, metal-, aluminiums-
og glasbeholdere samt folie.

@ Madvarer, som afgiver ethylgas, eller er falsomme overfor det,
f.eks. frugt, grantsager og salat, skal altid opbevares separat
eller pakkes ind for ikke at reducere holdbarhedstiden. F.eks.
ma tomater ikke anbringes sammen med kiwi eller kal.

| fryseafdelingen kan du lagre dybfrosne madvarer og
frostvarer i flere maneder ved en temperatur pa -18 °C
og koldere (fra en gennemsnitlig temperaturregulatorposition),
producere isterninger og desuden indfryse friske fadevarer.
Bemaerk: Lufttemperaturen i fryseafdelingen, malt med
termometer eller andre maleinstrumenter, kan svinge. Det
har dog neesten ingen indflydelse pa frysevarerne, nar
afdelingen er fyldt. Frysevarernes kernetemperatur har
s& middelveerdien af disse svingninger.

Frysning af isterninger

@ Isterningebakke* fyldes trekvart op med vand og fryses.
Isterningerne lgsnes fra bakken ved at bgje isbakken eller
ved at holde isbakken under rindende vand et gjeblik.

Indfrysning af friske fodevarer

Friske fadevarer skal fryses sa hurtigt som muligt ind til

kernen. P4 den méde bevares madvarernes naeringsveerdi,

vitaminer, udseende og smag bedst muligt. Sterre meengder
fadevarer indfryses pa felgende made:

@ Ca. 24 timer for ileegningen indstilles
temperaturregulatoren p& en middel til kold position
(ca. 6).

- CoolPlus @ teendes. Allerede indfrosne madvarer far
hermed en kuldereserve.

@ Herefter laegges de friske fodevarer i. Der kan max.
indfryses sa mange kg friske fadevarer i lobet af
24 timer, som der star pa typeskiltet under
"Frysekapacitet... kg/24h"*.

De friske fodevarer ber laegges fladt ud pa hylderne
og ma ikke komme i kontakt med allerede indfrossede
fodevarer.

@ Efter yderligere 24 timer er de nyilagte fodevarer frosset
ind til kernen.

- Stil temperaturregulatoren tilbage pa den almindelige
position. CoolPlus @ slukkes igen. Det normale keleforlgb
indstilles igen. Indfrysningen er afsluttet.

* alt efter model og udstyr



Fryser

Afrimning, rengoring

Anvisninger til frysning og opbevaring

@ Dybfrosne madvarer (allerede frosne varer) kan straks laegges
i den kolde fryser, ligeledes op til ca. 1 kg friske fadevarer om
dagen.

@ Falgende retningsveerdier for opbevaringstidsrum af forskellige
madvarer i fryseren:

Is 2 til 6 maneder
Polse, skinke 2 til 6 maneder
Brad, bagveerk 2 til 6 maneder
Vildt, svineked 6 til 10 maneder
Fed fisk 2 til 6 maneder
Mager fisk 6 til 12 maneder
Ost 2 til 6 maneder
6

Fjerkree, oksekad til 12 maneder

Grontsager, frugt 6 til 12 maneder

@ Allerede optoede fadevarer ma ikke indfryses igen, men skal
tilberedes.

@ Til opbevaring: De enkelte hylder kan maks. holde til 25 kg.

@ VarioSpace: Ved at tage 2. og 3. skuffe og en hylde ud
muliggeres en indfrysning af store stykker kad. Hele kyllinger,
a&nder etc. samt store kager kan indfryses uden at skulle dele
dem i flere stykker.

@ Skufferne kan tages ud og madvarerne kan laegges direkte pa
frysehylderne for at opna en maksimal udnyttelse af pladsen i
fryseskabet.

- Kun nederste skuffe skal altid blive i kale-/
fryseskabet.

- Er overste skuffe taget ud, ma
ventilationsabningerne pa bagveeggen ikke
tildeekkes, vigtigt for en fejlfri funktion!

- Udtagning af skuffer, ill. G1: Traek skuffen ud
til stoppunktet og loft skuffen ud.

- Udtagning af hylde, Ill. G2: 2. og 3. skuffe
tages ud, left fronten op og treek den ud. G2
Iszetning: Hylden skubbes i, fronten skal ga i hak.

Optoning

NoFrost-systemet afrimer kole-/fryseskabet automatisk.

| koleskabet

Afrimningsvandet fordamper pa grund af varmen fra

kompressoren - vanddréber pa bagvaeggen er funktionelt

betinget og helt normalt.

@ Sorg for at afrimningsvandet kan lgbe uhindret ud af
aflebsébningen pa bagveeggen (pil pa ill. A).

| fryseren

Fugtigheden samles pa fordamperen, afrimes i perioder og

fordamper.

Den automatiske afrimning serger for, at fryseren forbliver isfri,

det er derfor ikke ngdvendigt med manuel afrimning.

Renggaring 1ﬁ

o Inden rengoring skal der altid slukkes for kole-
lfryseskabet. Traek stikket ud eller skru sikringen
udY ’

o Koale-/fryseskabet vaskes bade indvendigt og
udvendigt med lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel.
Udstyret rengeres pa samme made. Der ma ikke anvendes
damprengeringsapparater, da det kan medfgre bade
personskade og skade pa kole-/fryseskabet!

Anvend aldrig kekkensvampe med skurende effekt,
koncentrerede renggringsmidler, rengeringsmidler med
slibeeffekt eller syreholdige rengeringsmidler og kemiske
oplgsningsmidler.

- Det anbefales at bruge en bled klud og et mildt universal
rengeringsmiddel med neutral PH-veerdi.

- Der ma ikke komme vand i ventilationsgitrene, i de
elektroniske dele og i aflobsrenden*. Tor kole-/fryseskabet af
med en ter klud.

- Typeskiltet, der sidder indvendigt i kale-/fryseskabet, ma ikke

beskadiges eller fiernes - det er vigtigt
for kundeservice.

@ Renger jeevnligt aflobsabningen i
bagvaeggen over grontsagsskufferne, T T ks
ill. A, pil. L
Brug hertil evt. en vatpind e.l.

o Kuldemaskinen med varmeveksleren
- metalgitter pa bagsiden - ber
rengeres/stoves af en gang om aret.
Stovaflejringer @ger energiforbruget.

@ Pas pa ikke at beskadige/bgije ledninger
eller andre dele.

o Derefter tilsluttes/taendes kole-/
fryseskabet igen.

TV VT T ]

Hvis kole-/fryseskabet ikke skal bruges i

laengere tid, skal det tammes for madvarer. Stikket traekkes ud,
og kale-/fryseskabet rengeres som beskrevet. Dorene skal sta
abne for at undga, at der opstar lugtgener.

* alt efter model og udstyr



Fejl - problemer?

Opstillings-/ombygningsanvisninger

Kele-/fryseskabet er konstrueret og produceret med veegt pa
driftsikkerhed og lang levetid.

Skulle der alligevel opsta driftsforstyrrelser, skal du i ferste
omgang undersgge, om fejlen eventuelt kan skyldes en mindre
betjeningsfejl. Skulle det veere tilfeeldet skal du selv betale for
servicebesgget, ogsa inden for reklamationsfristen.

Folgende smafejl kan du selv udbedre ved at efterpreve mulige
fejlarsager:

Fejl - Mulig arsag og afhjeelpning

Kole-/fryseskabet virker ikke:

- Er der teendt for kole-/fryseskabet?

- Erstikket sati?

- Ersikringen intakt?

Den indv. belysning virker ikke:

- Erder teendt for skabet?

- Peeren er defekt. Udskift paeren iht. afsnittet "Indvendig
belysning".

Den indvendige belysning braender ved taendt CoolPlus:

- Deter helt normalt og i orden.

Kole-/fryseskabet stojer for meget:

- Star kele-/fryseskabet stabilt? Forplanter vibrationer fra kele-
/fryseskabet sig til skabe eller lign.? Kole-/fryseskabet flyttes
evt. lidt og benene justeres. Serg for, at flasker og beholdere
ikke star for teet sammen.

- Folgende lyde er normale: Stromningslyde (boblen eller
rislen). De kommer fra kelemidlet, der flyder i kalesystemet.
Et kort klik. Denne lyd heares altid, nar keleaggregatet
(motoren) kobles til og fra.

En motorbrumning. Denne er kortvarigt noget hgjere, nar
kaleaggregatet kobles til.

Temperatur er ikke tilstraekkelig kold:

- Ertemperaturregulatoren indstillet rigtigt? Indstilles evtl.
koldere.

- Separat ilagt termometer viser en forkert veerdi.

- Erdaren lukket helt i?

- Virker ventilationssystemet? Friger evt. ventilationsgitrene.

- Erden omgivende temperatur for hgj? (se afsnittet
"Bestemmelser")

- Har derene veeret abnet for ofte og for leenge?

- Vent evt. og se om den rigtige temperatur indstilles igen af sig
selv.

Kundeservice og typeskilt

du ikke selv kan udbedre fejlen, skal du kontakte service E

Hvis fejlen ikke skyldes en af ovennaevnte arsager, hvis
(se vedlagte fortegnelse). Du skal oplyse fglgende

Kole-/fryseskabets @D

betegnelse @O,

Service-nr. ) og

Serienr. ® pa typeskiltet.
Det gor det muligt for
servicecentret at yde en hurtig
og effektiv service. Typeskiltet
sidder indvendigt i kele-/
fryseskabet til venstre.

(N

NERN NEER inde>
Service-Nr./No. Servi
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Inden du begynder at leese, skal bagsi-
den med illustrationerne klappes ud.

Kole-/fryseskabets udvendige mal finder du ill. S.

Stil ikke to kele-/fryseskabe lige ved siden af hinanden. Det
er vigtigt for at undga kondensvand og de deraf falgende
skader.

Udskiftning af derstop
lIl. T: Ved behov kan dgrstoppet udskiftes. Folg positionernes
reekkefolge som vises iill. T/T1.

Indbygning i kekkenmoduler

lll. U: Din forhandler kan ombygge kole-/fryseskabet. For at

tilpasse kole-/fryseskabet til kakkenet, kan der anbringes et

passende skab (D over kole-/fryseskabet.

Dybden pa udluftningsskakten bag pa kekkenmodulet skal

veere mindst 50 mm. Ved sokkel foroven i kekkenmodulet

skal der veere et ventilationsareal pa min. 300 cm?. Fglgende
regel geelder: jo storre ventilationsarealet er, desto mindre
energi bruger kole-/fryseskabet.

@ Skal skabet anbringes ved siden af en veeg @ skal der
pa haengselsiden veere en afstand pa min. 30 mm mellem
skab og veeg.

@ Skal skabet fastgeres til de andre kekkendele eller skal
der anbringes en afstandsdel mellem skab og vaeg, skal
der laegges meerke til folgende:t

- Darens funktion skal kontrolleres.

- Der ma ikke bores indenfor den markerede omrade
paill.U; det er vigtigt, da de beskyttede komponenter
ellers bliver beskadiget!

- Skabet skal fastgeres til kekkenmgblerne med
pladeskruer. Indskruningsdybde maks. 10 mm!

@ Skab
® Maobelveeg

@ Kaole-/fryseskab
® Veeg

Fabrikanten videreudvikler til stadighed alle typer og
modeller.

Vi forbeholder os derfor ret til at foretage aendringer i form,
udstyr og teknik.
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