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Tillykke med dit kab!

For optimal og sikker brug af apparatet, lzes venligst denne vejledning grundigt igennem og gem den for fremtidig reference.
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FORDELENE VED VAKUUMPAKNING

Du skal nu i gang med at nyde fordelene ved Witt Smart Vacuum Sealer. | mange ar har metoden hjulpet millioner af husholdninger
med at holde maden frisk i leengere tid i kaleskabet, fryseren og viktualierummet. Systemet er fremstillet til at fierne Iuft og forlaenge
holdbarheden op til 7 gange laengere end konventionelle opbevaringsmetoder. Apparatet er til husholdningsbrug, og snart vil du opleve
dets fordele og anvendelighed.

Hvorfor har jeg brug for en vakuumpakker?

Nar mad udsaettes for luft, kan det bade miste smag og neering. Luft kan ogsa fremme tilvaeksten af bakterier, mug og geer, som
fordeerver maden. Vakuumpakning fierner luft og forsegler smag og friskhed. Med Witt Smart Vacuum Sealer kan du holde din mad frisk
i op til 7 gange lzengere tid.



MED WITT SMART VACUUM SEALER SPARER DU TID OG PENGE
Spar penge:

Med Witt Smart Vacuum Sealer kan du kebe stgrre meengder mad ind eller ga efter, nar maden er pa tilbud, og vakuumpakke din mad i
gnskede portioner uden at noget gar til spilde.

Spar tid:

Tilbered mad til hele ugen, forbered maltider og gem det hele i vakuumposer.

Marinér pa minutter:
Vakuumpakning abner porrerne i kadet, hvorved marinaden kan absorberes pa kun 20 minutter i stedet for at sta og treekke en hel nat.

Gor bevaertning nem:
Forbered dine favoritmaltider og festmaltider i forvejen, sa du kan bruge kvalitetstid sammen med dine geester.

Nyd arstidens mad eller specialmad:
Hold letfordaervelig eller sjeeldent mad/specialmad friskt i laengere tid.

Fa kontrol med portionssterrelserne (dieet):
Vakuumpak fornuftige portionsstgrrelser og skriv kalorier og/eller fedtindhold udenpa posen.

Beskyt non-food varer:
Hold udstyr til campingvognen eller baden tart og organiseret til naeste udflugt. Beskyt sglvtgj mod misfarvning ved at udseette det for sa
lidt luft som muligt.



SIKKERHEDSANVISNINGER

Lees og folg disse sikkerhedsanvisninger omhyggeligt, inden du tager apparatet i brug.
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Fer apparatet tages i brug, skal du sikre, at din elforsyning er den samme som vist i bunden af apparatet.

Benyt aldrig apparatet, hvis ledningen eller stikket sidder Igs eller er beskadiget. Brug ikke apparatet, hvis ledningen, stikket
eller apparatet er beskadiget pa nogen made. Kontakt en fagmand og/eller aflever til den naermeste autoriserede forhandler
for eftersyn og service.

For at frakoble strem, traek stikket ud af stikkontakten. Treek ikke i ledningen.

Hvis ledningen beskadiges, skal den udskiftes af producenten, et servicecenter eller andet kvalificeret personale for at undga
fare.

Brug ikke forleengerledning til apparatet.

Renger apparatet for opbevaring. Treek stikket ud af kontakten inden renggring og opbevaring.

Placer ikke apparatet pa vade eller varme overflader eller taet ved en strgmforsyning.

For at undga elektrisk sted ma ledningen, stikket eller apparatet ikke nedsaenkes i vand (eller andre vaesker).

Brug kun originale dele eller dele som anbefales af producenten.

Betjen ikke apparatet pa anden made end den tilsigtede og brug det kun i din arbejdszone.

Hold barn under opsyn, nar de bruger apparatet. Leg ikke med apparatet.

Pauseintervaller pa 40 sekunder anbefales mellem hver vakuumpakning.



OVERSIGT OVER APPARATETS FUNKTIONER

) "Mode’-knap: der er to forskellige indstillinger, Normal og Gentle (Normal er til almindelige ravarer, Gentle er til mere blgde og
sarte eller fugtige ravarer). Standardindstillingen er Normal. Nar maden er sprgd/smuldrende kan du ved at trykke pa knappen
2endre indstillingen til Gentle. Du kan altid manuelt kontrollere vakuum ved at trykke pa "Seal’-knappen, og maden vil
automatisk blive forseglet. (Bemaerk: ved stremafbrydelse vil apparatet automatisk ga tilbage til et forudindstillet program).

2) Canister-knap (med LED): Tryk pa denne knap for at vakuumpakke din beholder, indtil den er helt forseglet. (Bemaerk: Denne

funktion skal bruges sammen med vakuumbeholderen/ekstra tilbeher).

3) "Vac/Seal’-knap: Til vakuumpakning og forsegling (intervaller pa 40 sekunder anbefales mellem hver pakning/forsegling).

4) ’Food’-knap: Denne knap har to indstillinger, Dry og Moist (til henholdsvis tarre og fugtige ravarer). Standardindstillingen er

Dry, men nar du trykker pa knappen, aendrer indstillingen sig til Moist. Du kan eendre indstilling alt efter madtype.
5) “Marinate”knap (med LED): Tryk pa denne knap og mariner dine fadevarer. Du far en fantastisk smag pa ingen tid. (Bemaerk:
Denne funktion skal bruges sammen med vakuumbeholderen).

6) "Seal’-knap (med LED): Tryk pa denne knap for at forsegle posen (intervaller pa 40 sekunder anbefales mellem hver

forsegling).

7) “Stop”-knap: afbryder gjeblikkeligt en igangveerende proces.
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Rum til opbevaring af ruller.

Skaerer: Tilpas posen til den stgrrelse, du gnsker.

Pakning: Vakuumomradet ggres luftteet og forhindrer utaetheder.

Gummiliste (aftagelig): Sgrger for at forseglingen er 100 % teet.

Vakuumrum: Placer poseadbningen i vakuumrummet, nar du skal vakuumpakke.
Forseglingspanel: 3 mm. bredt forseglingspanel: giver en solid forsegling.

Tilslutningshul til vakuumbeholder: Ved brug af vakuumbeholder eller andet tilbehgr, indszettes
slangen i hullet. Sgrg for ikke at blokere hullet, imens du bruger denne funktion.

Udlgserknap: Tryk pa udlgserknapperne for at lukke luft ud, abne laget og tage vakuumposen ud.



BETJENING

Abn laget, traek en passende laengde ud og bevaeg skeereren fra den ene side til den anden, s& du far
den gnskede pose skaret til. Obs: Du behgver ikke skaere, hvis du benytter vakuumposer.

Placer poseabningen i vakuumrummet. Sgrg for ikke at blokere lufthullet.
Luk laget med begge haender. Apparatet er 1ast, nar du harer et klik. Du er nu klar til at vakuumpakke.

Tryk pa begge udlgserknapper, abn laget og tag den forseglede mad ud, nar vakuumpakningen er feerdig.



FORSEGL VAKUUMPOSER

FORSEGL VAKUUMPOSER

o  Tilslut apparatet til stram og teend for det.

e  Placer posens abning i vakuumrummet (som vist pa billedet forrige side).

e  Tryk laget ned, indtil du hgrer et klik fra de to udlgserknapper pa begge sider af apparatet.

e  Tryk pa "Seal’-knappen og LED-lyset teender. Nar LED-lyset slukker, er forseglingsprocessen feerdig.
e  Tryk pa udlgserknapperne for at abne apparatet og tage den forseglede pose ud.

VAKUUMPAKNING MED VAKUUMPOSER

e  Tilslut apparatet til stram og teend for det.

. Leeg de fgdevarer, du gnsker at opbevare, ind i posen.

e  Renger og straek poseabningen ud, serg for der ikke er nogen folder eller ujsevnheder.

e  Placer posens abning i vakuumrummet (som vist pa billedet forrige side).

e  Tryk laget ned, indtil du harer et klik fra de to udlgserknapper pa begge sider af apparatet.

e Tryk pa "Vacuum/Seal’-knappen og LED-lyset teender. Posen vil automatisk blive forseglet. Nar LED-lyset slukker, er er
processen feerdig.

e  Tryk pa udlgserknapperne for at abne apparatet og tage dine forseglede fadevarer ud.

Bemezerk: Veelg indstillingen Moist, hvis dine fadevarer er fugtige.
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VAKUUMPAKNING MED VAKUUMBEHOLDER*

1. Leeg ravarerne i vakuumbeholderen og saet laget pa. Tilslut den ene ende af slangen pa apparatets slangetilslutning og den
anden ende pa vakuumbeholderens lag.

2. Tryk pa Canister-knappen, hvorefter vakuumpakningsprocessen starter. Du kan til hver en tid trykke pa Stop-knappen for at
stoppe processen. Apparatet stopper automatisk, nar der er naet et tilstraekkeligt vakuumtryk.

3. Frakobl den ene ende af slangen fra beholderen farst og frakobl herefter den anden ende af slangen fra apparatet.

4.  Nér de opbevarede fgdevarer skal fiernes fra beholderen, trykkes beholderens midterste knap ned for at slippe luften ud. Abn
herefter beholderen.

GODE RAD TIL BRUG AF VAKUUMBEHOLDER

Fjern laget, inden du placerer vakuumbeholderen i mikroovnen. Placer vakuumbeholderen i kaleskabet for bedre opbevaring.

*Vakuumbeholder er ekstraudstyr og medfalger ikke i pakken.
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TIPS OG TRICKS

-
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Overfyld ikke poserne. Sgrg for, at der er rigeligt med Iuft ved poseabningen, s& den nemt kan placeres i vakuumrummet.
Sarg for, at posens &bning ikke er vad. En vad pose kan veere sveer at forsegle ordentligt.

Vakuumforsegling kan ikke fuldsteendigt erstatte afkgling og nedfrysning. Letfordaervelige fadevarer skal stadig pa kel eller
fryses ned.

Sgrg for, at poseabningen er ren og flad, sa der ikke treenger fremmedlegemer ind i posen eller at posen bliver foldet, da dette
vil vanskeliggare forseglingsprocessen.

For at forhindre folder i forseglingen, nar der vakuumpakkes starre/sveert handterbare fadevarer, straek forsigtigt posen, sa
den bliver helt flad, nar du indseetter den i vakuumrummet og hold fast i posen, indtil pumpen begynder at arbejde.

Nar du vakuumpakker fadevarer med skarpe kanter, skal du sgrge for at beskytte posen mod punktering ved at pakke
varerne godt ind i bladt og beskyttende materiale. Du behgver maske bruge en vakuumbeholder i stedet for en pose.

Frys din frugt og blancher grentsagerne fgr vakuumpakning for at opna det bedste resultat.

Pauser pa 40 sekunder anbefales mellem hver forsegling eller vakuumpakning.

Hvis du er i tvivl, om din pose blev forseglet ordentligt, kan du blot lave endnu en forsegling.
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GODE RAD VED BRUG AF TILBEH@R TIL VAKUUMPAKNING

Veer opmaerksom pa falgende, inden du tager tilbeher i brug, herunder vakuumbeholder etc.

1. Serg for, at der er mindst 2,5 cm luft mellem objekter og kant.
2. Ter kanten af pa beholderen, krukken eller flasken for at sikre dig, det er helt rent og tert.
3. Seet lag pa beholderen eller placer vinstopperen pa flasken.

RENGQZRING OG VEDLIGEHOLDELSE

VAKUUMPAKKER - renggring og vedligeholdelse

Frakobl altid strem, inden apparatet renggres.
Nedsaenk ikke apparatet i vand eller andre vaesker.
Anvend ikke skrappe renggringsmidler, da dette kan ridse apparatet.

Tor mad eller vaeske vaek med et stykke papir, for at renggre vakuumrummet.
Ter grundigt efter, inden apparatet bruges igen.

OOk wN =~

Tor apparatets yderside af med en blad, fugtig klud eller svamp med mild saebe, hvis det er ngdvendigt.
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FEJLFINDING

Der sker ikke noget, nar du forsgger at vakuumpakke:

OUhWON =

Kontrollér, at stikket er sat i en stikkontakt.

Kontrollér, om ledningen er beskadiget.

Kontrollér, om stikkontakten virker, ved at afprgve et andet apparat.
Serg for, at udlgserknapperne er i last position.

Sarg for, at posen er placeret korrekt inde i vakuumrummet.

Lad apparatet kgle ned i 40 sekunder, inden naeste ibrugtagning.

BEMZERK: Lad apparatet kale ned i 40 sekunder inden naeste ibrugtagning, for at forhindre overophedning. Lad laget sta abent.

DER ER STADIG LUFT | POSEN EFTER VAKUUMPAKNING

1.

Sgrg for, at posens &bning er placeret helt inde i vakuumrummet.

Vakuumposen kan leekke. Kontrollér posen ved at forsegle den med lidt luft i og seenke den ned i vand. Hvis der kommer
bobler ud af posen, laekker den. Benyt en ny pose.

Kontrollér posens forsegling, hvis du benytter en pose med seerligt tilpasset stgrrelse. En fold langs posens forsegling kan
forarsage laekage, og der kan treenge luft ind. Lav en ny forsegling.

Forsag ikke at lave dine egne sidesgm, da poserne er udstyret med seerlige sidessm, som er forseglede hele vejen op til den
yderste kant. Hvis du laver dine egne sidesgm kan det forarsage laekage, og der kan traenge luft ind.

Forsegl ikke meget varme fgdevarer.

Forsegl ikke fermenteret mad.

Fermenteret mad er ikke velegnet til vakuumpakning, fordi det i sig selv frigiver luft.

LUFTEN BLEV FJERNET FRA POSEN, MEN NU ER DER IGEN TRANGT LUFT IND

Undersgg forseglingen pa posen. Laekage langt forseglingen kan skyldes folder, og der kan traenge luft ind i posen. Forseg|
posen igen eller benyt en ny pose.

Fugt eller bestemte fadevarer (eksempelvis juice, olie, rasp, mel) kan gaore det sveert at forsegle posen. Fjern posen, tgr den
gverste indvendige del af og forsegl posen igen.

Nar du vakuumpakker fadevarer med skarpe kanter, kan der ga hul p& posen. Brug en ny pose og beskyt fadevarerne i bladt
og beskyttende materiale. Forsegl vakuumposen igen.

Hvis der stadig er luft i posen, kan det szette gang i en geering/bakteriedannelse i fadevarerne. Hvis maden bliver fordaervet,
skal den smides vaek.

POSEN SMELTER:

Hvis posen smelter, kan det skyldes, at gummilisten er blevet for varm. Lad apparatet kele ned i 5 minutter, far du vakuumpakker igen.
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TILBEHGR

F& mest muligt ud af dit apparat med easy-to-use poser, beholdere og tilbehar.

POSER OG RULLER

Poser og ruller er szerligt fremstillet til at fierne al luft. Konstruktionen i dem fungerer som et effektivt vaern mod luft og fugt og forhindrer
frostskader. Poser og ruller findes i flere starrelser.

VIGTIGT:
Pa grund af smitterisiko, ma vakuumposer, der har indeholdt rat ked, ra fisk eller fedt aldrig genbruges. Genbrug heller ikke poser, der
har veeret anvendt i mikrobglgeovn eller har ligget i vand og simret.

VAKUUMPAKNING MED VENTILBEHOLDERE

Beholdere er nemme at bruge og ideelle til at vakuumpakke mere sarte fadevarer som f.eks. muffins og andet bagveerk, vaesker og
torvarer.

Beholderne findes i flere starrelser og typer og kan bruges pa kekkenbordet, i kgleskabet eller i viktualierummet. Beholdere er en
fremragende made at marinere fgdevarer pa fa minutter fremfor flere timer. Alle slags beholdere er egnet til marinering, men vi
anbefaler en firkantet eller rektangulaer form, da der skal bruges en mindre meaengde marinade.

Brug ikke beholderen i fryseren. De lette beholdere, som er nemme at stable, er en oplagt mulighed for at opbevare make-ahead
maltider, rester eller snacks.

Bemeerk: Lad den varme mad nedkgle til stuetemperatur, for det vakuumpakkes. Ellers er der risiko for, at indholdet flyder over
beholderens kant.
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OPBEVARINGSGUIDE OG TEKNISKE DATA

OPBEVARINGSGUIDE

| koleskabet (5°) Uden vakuumpakning Med vakuumpakning
Radt ked 3-4 dage 8-9 dage
Hvidt ked 2-3 dage 6-8 dage
Fisk 1-3 dage 4-5 dage
Kogt kad 3-5 dage 10-15 dage
Blad ost 5-7 dage 20 dage
Hard/semihard ost 1-5 dage 60 dage
Frugter 5-7 dage 14-20 dage
Grgntsager 1-3 dage 7-10 dage
Suppe 2-3 dage 8-10 dage
Pastalris (rester) 2-3 dage 6-8 dage
Flgdedesserter 2-3 dage 8 dage

Rumtemperatur (25°) Uden vakuumpakning Med vakuumpakning
Friskt bred 1-2 dage 8-10 dage

Smaéakager 4-6 maneder 12 maneder

Ra pastalris 5-6 maneder 12 maneder

Mel 4-6 maneder 12 maneder

Torret frugt 3-4 maneder 12 maneder
Friskmalet kaffe 2-3 maneder 12 maneder

Te 5-6 maneder 12 maneder

| fryseren (-18°)

Uden vakuumpakning

Med vakuumpakning

Kgd 4-6 maneder 15-20 maneder
Fisk 3-4 maneder 10-12 maneder
Gregntsager 8-10 maneder 8-24 maneder

TEKNISKE DATA
Meaerkespaending: 220V AC

Nominel power: 120W

VAC/forseglingstid: 10 — 20 sekunder

Dimensioner: Laengde: 360 mm, Bredde: 150 mm, Hgjde: 76 mm

Meerkefrekvens: 50-60 Hz

Forseglingstid: 6 — 10 sekunder

Vakuumpower: -0.8 bar
N.W.: 2.20 kg.

G.W.: 2.70 kg.
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GARANTI

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende fra den dokumenterede kabsdato.
Garantien omfatter materialer og arbejdslen. Ved henvendelse om service bgr du oplyse produktets navn og serienummer. Disse
oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, sa du har dem ved handen. Det ger det lettere for
servicemontgren at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:
- Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl
- Hvis der er brugt uoriginale reservedele
- Hvis anvisningerne i brugsanvisningen ikke er fulgt
- Hvis ikke installationen er sket som anvist
- Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet
- Batterier eller andre sliddele

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en sag mellem kunden og forhandleren. |
tilfeelde, hvor kunden selv har staet for transporten af produktet, patager leverandgren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt.
transportskade. Evt. transportskader skal anmeldes omgaende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat fald vil kundens
krav blive afvist.

Ubegrundet service
Hvis produktet sendes til service, og det viser sig, at man selv kunne have rettet
fejlen ved at fglge anvisningerne her i brugsanvisningen, pahviler det kunden selv at betale for servicen.

Erhvervskob

Erhvervskgb er ethvert kab af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning,
men anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.)
eller bruges til udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskab ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er
beregnet til almindelig husholdning.

SERVICE

For rekvirering af service og reservedele i Danmark kontaktes den butik, hvor produktet er kabt.
Anmeldelse af reklamation kan ogsa ske pa witt.dk under fanen 'Service' og skemaet 'Gvrige SDA
produkter'.

Forbehold for trykfejl.

Producenten/distributgren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis sikkerhedsanvisninger ikke
overholdes. Garantien bortfalder hvis anvisningerne ikke overholdes.
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Gratulerer med ditt kjop!

Vennligst les grundig gjennom denne veiledningen for optimal og sikker bruk av apparatet, og ta vare pa den for fremtidig referanse.
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FORDELENE VED VAKUUMPAKNING

Du skal na i gang med & nyte fordelene ved Witt Smart Vacuum Sealer. | mange ar har metoden hjulpet millioner av husholdninger
med & holde maten frisk over lengere tid i kjgleskapet, fryseren og spiskammeret. Systemet er fremstilt for & fierne luft og forlenge
friskheten opptil 7 ganger lengere enn konvensjonelle oppbevaringsmetoder. Apparatet er til husholdningsbruk, og snart vil du oppleve
dets fordeler og brukbarhet.

Hvorfor har jeg bruk for en vakuumpakker?

Nar mat utsettes for luft, kan den bade miste smak og nzering. Luft kan ogsa fremme tilveksten av bakterier, mugg og gjeer, som
forderver maten. Vakuumpakking fierner luft og forsegler smak og friskhet. Med Witt Smart Vacuum Sealer kan du holde maten din frisk

opptil 7 ganger lengere.
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MED WITT SMART VACUUM SEALER SPARER DU TID OG PENGER
Spar penger:

Med Witt Smart Vacuum Sealer kan du kjgpe inn sterre mengder mat eller handle inn nar maten er pa tilbud, og vakuumpakke maten
din i gnskede porsjoner uten at noe gar til spille.

Spar tid:

Tilbered mat til hele uken, forbered maltider og oppbevar det hele i vakuumposer.

Mariner pa minutter:
Vakuumpakning apner porene i kjgttet, hvor marinaden kan absorberes pa kun 20 minutter i stedet for & sta og trekke en hel natt.

Gjgr bevertning lett:

Forbered dine favorittmaltider og festmaltider i forveien, sa du kan bruke kvalitetstid sammen med dine gjester.
Nyt arstidens mat eller spesialmat:

Hold lett fordervelig eller sjelden/uvanlig mat friskt over lengere tid.

Fa kontroll med porsjonsstarrelsene (diet):
Vakuumpakke fornuftige porsjonsstarrelser og skriv kalorier og/eller fettinnhold utenpa posen.

Beskytt non-food varer:
Hold utstyr til campingvognen eller baten tert og organisert til neste utflukt. Beskytt sglvtay mot misfargning ved & utsette det for sa lite
luft som mulig.
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SIKKERHETSANVISNINGER

Les og falg disse sikkerhetsanvisninger naye, far du tar apparatet i bruk.

For apparatet tas i bruk, ma du forsikre deg om at din stremforsyning er den samme som vist under apparatet.

Bruk aldri apparatet, hvis ledningen eller stapslet sitter |ast eller er skadet. Bruk ikke apparatet, hvis ledningen, stapslet eller
apparatet er skadet pa noen mate. Kontakt en fagmann og/eller lever apparatet til neermeste autoriserte forhandler for
ettersyn og service.

For & koble fra stram, trekk stapslet ut av stikkontakten. Trekk ikke i ledningen.

Hvis ledningen skades, skal den skiftes av produsenten, et servicesenter eller annet kvalifisert personale for & unnga fare.
Bruk ikke skjgteledning til apparatet.

Rengjgr apparatet far oppbevaring. Trekk stgpslet ut av kontakten fgr rengjgring og oppbevaring.

Plasser ikke apparatet pa vate eller varme overflater eller tett ved en stremforsyning.

For & unnga elektrisk stgt, ma ledningen, stgpslet eller apparatet ikke senkes i vann (eller andre vaesker).

Bruk kun originale deler eller deler som anbefales av produsenten.

Betjen ikke apparatet pa annen mate enn den tilsiktede og bruk det kun i din arbeidssone.

Hold barn under oppsyn, nar de bruker apparatet. Lek ikke med apparatet.

N =

2230 NooO kW
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Pauseintervaller pa 40 sekunder anbefales mellom hver vakuumpakning.
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OVERSIKT OVER APPARATETS FUNKSJONER
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Gentle G Moist @
Normal @ oy
1 :
z ;
: e
7

1) «Modex»-knapp: det er to forskjellige innstillinger, Normal og Gentle (Normal er til vanlige ravarer, Gentle er til mere blgte og
sarte eller fuktige ravarer). Standardinnstillingen er Normal. Nar maten er sprg/smuldrete kan du ved a trykke pa knappen
endre innstillingen til Gentle. Du kan alltid manuelt kontrollere vakuum ved a trykke pa «Seal»-knappen, og maten vil
automatisk bli forseglet. (Merk: ved strembrudd vil apparatet automatisk ga tilbake til et forhandsinnstilt program).

2) Canister-knapp (med LED): Trykk pa denne knappen for & vakuumpakke din beholder, inntil den er helt forseglet. (Merk:
Denne funksjonen ma brukes sammen med beholderen).

3) «Vac/Seal»-knapp: Til vakuumpakning og forsegling (intervaller pa 40 sekunder anbefales mellom hver pakking/forsegling).

4) «Food»-knapp: Denne knappen har to innstillinger, Dry og Moist (til henholdsvis t@rre og fuktige ravarer).
Standardinnstillingen er Dry, men nar du trykker pa knappen, endrer innstillingen seg til Moist. Du kan endre innstilling alt
etter type mat.

5) «Marinate»-knapp (med LED): Trykk pa denne knappen og mariner dine matvarer. Du far en fantastisk smak pa kort tid.
(Merk: Denne funksjonen skal brukes sammen med beholderen).

6) «Seal»-knappen (med LED): Trykk pa denne knappen for a forsegle posen (intervaller pa 40 sekunder anbefales mellom hver
forsegling).

7) «Stopp»-knapp: avbryter gyeblikkelig en prosess som er i gang.
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Rom til oppbevaring av ruller.

Skjaerer: Tilpass posen til den st@rrelsen du gnsker.

Pakning: Vakuumomradet gjgres lufttett og forhindrer utettheter.

Gummilister (avtakbare): Sgrger for at forseglingen er 100 % tett.

Vakuumrom: Plasser posedpningen i vakuumrommet, nar du skal vakuumpakke.
Forseglingspanel: 3 mm. bredt forseglingspanel: gir en solid forsegling.

Tilkoblingshull til vakuumbeholder: Ved bruk av vakuumbeholder eller annet tilbehgr, settes
slangen inn i hullet. Sgrg for ikke & blokkere hullet, mens du bruker denne funksjonen.
Utlgserknapp: Trykk pa utlgserknappene for a slippe ut luft, apne lokket og ta ut vakuumposen.
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BETJENING

Apne lokket, trekk en passende lengde ut og beveg skjaereren fra den ene siden til den andre, s& du far den
gnskede posen skaret til. Obs: Du behgver ikke skjeere, hvis du benytter vakuumposer.

Plasser poseapningen i vakuumrommet. Sgrg for ikke & blokkere lufthullet.
Lukk lokket med begge hender. Apparatet er last, nar du hgrer et klikk. Du er na klar til & vakuumpakke.

Trykk pa begge utlgserknapper, apne lokket og ta den forseglede maten ut, nar vakuumpakningen er
ferdig.
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FORSEGLE VAKUUMPOSER

FORSEGLE PLASTPOSER

e  Koble apparatet til stram og sla det pa.

e  Plasser posens apning i vakuumrommet (som vist pa bildet forrige side).

e  Trykk lokket ned, inntil du harer et klikk fra de to utleserknappene pa begge sider av apparatet.

e Trykk pa «Seal»-knappen og LED-lyset slas pa. Nar LED-lyset slukker, er forseglingsprosessen ferdig.
e  Trykk pa utleserknappene for & apne apparatet og ta den forseglede posen ut.

VAKUUMPAKNING MED VAKUUMPOSER

e  Koble apparatet til stram og sla det pa.

. Legg matvarene du @nsker & oppbevare inn i posen.

¢  Rengjor og strekk poseapningen, sgrg for at det ikke er noen folder eller ujevnheter.

. Plasser posens apning i vakuumrommet (som vist pa bildet forrige side).

e  Trykk lokket ned, inntil du harer et klikk fra de to utleserknappene pa begge sider av apparatet.

e  Trykk pa «Vacuum/Seal»-knappen og LED-lyset slas pa. Posen vil automatisk bli forseglet. Nar LED-lyset slukker, er
prosessen ferdig.

e Trykk pa utlgserknappene for & apne apparatet og ta ut dine forseglede matvarer.

Merk: Velg innstillingen Moist, hvis dine matvarer er fuktige.
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VAKUUMPAKNING MED VAKUUMBEHOLDER*

1. Legg ravarene i vakuumbeholderen og sett lokket pa. Koble til den ene enden av slangen pa apparatets slangetilkobling og
den andre enden pa vakuumbeholderens lokk.

2. Trykk pa Canister-knappen, og vakuumpaknings-prosessen starter. Du kan til hver en tid trykke pa Stopp-knappen for &
stoppe prosessen. Apparatet stopper automatisk, nar det er nadd et tilstrekkelig vakuumtrykk.

3. Koble fra den ene enden av slangen fra beholderen fgrst og koble s& den andre enden av slangen fra apparatet.

4. Nar de oppbevarte matvarene skal fiernes fra beholderen, trykkes beholderens midterste knapp ned for a slippe luften ut.
Apne deretter beholderen.

GODE RAD TIL BRUG AV VAKUUMBEHOLDER

Fjern lokket, far du plasserer vakuumbeholderen i mikroovnen. Plasser vakuumbeholderen i kjgleskapet for bedre oppbevaring.

*Vakuumbeholder er ekstrautstyr og medfglger ikke i pakken.
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TIPS OG TRIKS
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Ikke overfyll posene. Sarg for at det er rikelig med Iuft ved posedpningen, s& den lett kan plasseres i vakuumrommet.

Serg for at posens apning ikke er vat. En vat pose kan veere vanskelig & forsegle ordentlig.

Vakuumforsegling kan ikke fullstendig erstatte avkjgling og nedfrysning. Lett fordervelige matvarer skal fremdeles kjoles eller

fryses ned.

Sgrg for at poseapningen er ren og flat, sa det ikke trenger fremmedlegemer inn i posen eller at posen blir brettet, da dette vil

vanskeliggjare forseglingsprosessen.

For & forhindre bretter i forseglingen, nar det vakuumpakkes stgrre/vanskelig handterbare matvarer, strekk posen forsiktig, sa
den blir helt flat, nar du setter den inn i vakuumrommet og hold fast i posen, inntil pumpen begynner & arbeide.

Nar du vakuumpakker matvarer med skarpe kanter (tgrr spagetti, sglvtay etc.), sgrg for & beskytte posen mot punktering ved

a pakke varene godt inn i mykt og beskyttende materiale. Du trenger kanskje a bruke en vakuumbeholder i stedet for en pose.
Frys din frukt og blancher grennsakene far vakuumpakning for & oppna det beste resultatet.

Pauser pa 40 sekunder anbefales mellom hver forsegling eller vakuumpakning.

Hvis du er i tvil om din pose ble forseglet skikkelig, kan du enkelt lage enda en forsegling.
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GODE RAD VED BRUK AV TILBEH@R TIL VAKUUMPAKNING

Veer oppmerksom pa felgende, fgr du tar tilbehgr i bruk, herunder vakuumbeholder etc.

1. Serg for at det er minst 2,5 cm Iuft mellom objekter og kant.
2. Terk av kanten péa beholderen, krukken eller flasken for & forsikre deg om at det er helt rent og tort.
3.  Sett lokk pa beholderen eller plasser vinstopperen pa flasken.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

VAKUUMPAKKER - rengjgring og vedlikehold

Koble alltid fra strem, for apparatet rengjares.
Senk ikke apparatet i vann eller andre veesker.
Bruk ikke kraftige rengjaringsmidler, da dette kan skrape opp apparatet.

Tor bort mat eller vaeske med et stykke papir, for & rengjgre vakuumrommet.
Terk av grundig, fer apparatet brukes igjen.

2 e

Terk av apparatets ytterside med en blgt, fuktig klut eller svamp med mild sape, hvis det er nadvendig.
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Der skjer ikke noe nar du forsgker & vakuumpakke:

Ok WON =

Kontroller at st@pslet er satt i en stikkontakt.

Kontroller om ledningen er skadet.

Kontroller om stikkontakten virker, ved a prgve et annet apparat.
Sgrg for at utleserknappene er i last posisjon.

Sgarg for at posen er plassert korrekt inne i vakuumrommet.

La apparatet nedkjgles i 40 sekunder, for neste bruk.

MERK: La apparatet nedkjgles i 40 sekunder fgr neste bruk, for & forhindre overoppheting. La lokket sta apent.

DET ER FREMDELES LUFT | POSEN ETTER VAKUUMPAKNING

1.

Sgrg for at posens apning er plassert helt inne i vakuumrommet.

Vakuumposen kan lekke. Kontroller posen ved & forsegle den med litt luft inne i den, og senk den ned i vann. Hvis det
kommer bobler ut av posen, lekker den. Benytt en ny pose.

Kontroller posens forsegling, hvis du benytter en pose med spesielt tilpasset starrelse. En brett langs posens forsegling kan
forarsake lekkasje, og det kan trenge luft inn. Lag en ny forsegling.

Ikke forsgk a lage dine egne sidesgmmer, da posene er utstyrt med spesielle sidesemmer, som er forseglet hele veien opp til
den ytterste kanten. Hvis du lager dine egne sidesemmer kan det forarsake lekkasje, og det kan trenge Iuft inn.

Forsegl ikke sveert varme matvarer.

Forsegle ikke fermentert mat.

Fermentert mat er ikke velegnet til vakuumpakning, fordi det i seg selv frigir luft.

LUFTEN BLE FJERNET FRA POSEN, MEN NA ER DET IGJEN TRENGT INN LUFT

Undersgk forseglingen pa posen. Lekkasje langs forseglingen kan skyldes folder, og det kan trenge luft inn i posen. Forsegle
posen igjen eller benytt en ny pose.

Fukt eller bestemte matvarer (eksempelvis juice, olje, rasp, mel) kan gjgre det vanskelig a forsegle posen. Fjern posen, tark
av den gverste innvendige delen og forsegle posen igjen.

Nar du vakuumpakker matvarer med skarpe kanter, kan det ga hull pa posen. Bruk en ny pose og beskytt matvarene i mykt
og beskyttende materiale. Forsegle vakuumposen igjen.

Hvis det fremdeles er luft i posen, kan det settes i gang en gjaering/bakteriedannelse i matvarene. Hvis maten blir fordervet,
skal den kastes.

POSEN SMELTER:

Hvis posen smelter, kan det skyldes at gummilisten er blitt for varm. La apparatet nedkjgles i 5 minutter, for du vakuumpakker igjen.
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TILBEHGR

F& mest mulig ut av ditt apparat med easy-to-use poser, beholdere og tilbehgr.

POSER OG RULLER

Poser og ruller er spesielt fremstilt for a fijerne all luft. Konstruksjonen i dem fungerer som et effektivt vern mot luft og fukt og forhindrer
frostskader. Poser og ruller finnes i flere starrelser.

VIKTIG:
Pa grunn av smittefare, ma vakuumposer som har inneholdt ratt kjatt, ra fisk eller fett aldri gjenbrukes. Gjenbruk heller ikke poser som
har veert brukt i mikrobglgeovn eller har ligget i vann og simret.

VAKUUMPAKNING MED VENTIL-BEHOLDERE

Beholdere er enkle & bruke og ideelle til & vakuumpakke sarte matvarer som f.eks. muffins og annet bakverk, veesker og terrvarer.
Beholderne finnes i flere starrelser og typer og kan brukes pa kjgkkenbordet, i kjzleskapet eller i spiskammeret. Beholdere er en
fremragende mate & marinere matvarer pa fa minutter fremfor flere timer. Alle slags beholdere er egnet til marinering, men vi anbefaler
en firkantet eller rektanguleer form, da det skal brukes en mindre mengde marinade.

Ikke bruk beholderen i fryseren. De lette beholderne, som er enkle a stable, er en opplagt mulighet for & oppbevare make-ahead
maltider, rester eller snacks.

Merk: La den varme maten nedkjgles til romtemperatur, far den vakuumpakkes. Ellers er der fare for at innholdet flyter over
beholderens kant.
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OPPBEVARINGSGUIDE OG TEKNISKE DATA

OPBEVARINGSGUIDE

| kjsleskapet (5°)

Uten vakuumpakning

Med vakuumpakning

Radt kjott 3-4 dager 8-9 dager
Hvitt kjatt 2-3 dager 6-8 dager
Fisk 1-3 dager 4-5 dager
Kokt kjatt 3-5 dager 10-15 dager
Blat ost 5-7 dager 20 dager
Hard/semihard ost 1-5 dager 60 dager
Frukter 5-7 dager 14-20 dager
Grgnnsaker 1-3 dager 7-10 dager
Suppe 2-3 dager 8-10 dager
Pastalris (rester) 2-3 dager 6-8 dager
Flgtedesserter 2-3 dager 8 dager

Romtemperatur (25°)

Uten vakuumpakning

Med vakuumpakning

Fersk brgd 1-2 dager 8-10 dager

Smakaker 4-6 maneder 12 maneder
Ra pasta/ris 5-6 maneder 12 maneder
Mel 4-6 maneder 12 maneder
Tarket frukt 3-4 maneder 12 maneder
Friskmalt kaffe 2-3 maneder 12 maneder
Te 5-6 maneder 12 maneder

| fryseren (-18°)

Uten vakuumpakning

Med vakuumpakning

Kjott 4-6 méaneder 15-20 maneder
Fisk 3-4 maneder 10-12 maneder
Grgnnsaker 8-10 maneder 8-24 maneder

TEKNISKE DATA
Merkespenning: 220V AC

Nominell power: 120W

VAC/forseglingstid: 10 — 20 sekunder

Dimensjoner: Lengde: 360 mm, Bredde: 150 mm, Hayde: 76 mm

Merkefrekvens: 50-60 Hz

Forseglingstid: 6 — 10 sekunder

Vakuumpower: -0.8 bar
N.W.: 2.20 kg.

G.W.: 2.70 kg.
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GARANTI

Der ytes 5 ars reklamasjonsrett pa fabrikasjons- og materialefeil pa ditt nye produkt, gjeldende fra den dokumenterte kjgpsdatoen.
Garantien omfatter materialer og arbeidslgnn. Ved henvendelse om service bgr du opplyse produktets navn og serienummer. Disse
opplysningene finnes pa typeskiltet. Skriv evt. ned opplysningene ned i bruksanvisningen, sa du har dem for handen. Det gjgr det lettere
for servicemonteren a finne de riktige reservedelene.

Garantien dekker ikke:
- Feil og skader, som ikke skyldes fabrikasjons- og materialefeil
- Hvis der er brukt uoriginale reservedeler
- Hvis anvisningene i bruksanvisningen ikke er fulgt
- Hvis ikke installasjonen er skjedd som anvist
- Hvis ufagleerte har installert eller reparert produktet
- Batterier eller andre slitedeler

Transportskader

En transportskade som konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er utelukkende en sak mellom kunden og forhandleren. |
tilfeller hvor kunden selv har statt for transporten av produktet, patar leverandgren seg ingen forpliktelser i forbindelse med evt.
transportskade. Evt. transportskader skal meldes omgaende og senest 24 timer etter at varen er levert. | motsatt fall vil kundens krav bli
avvist.

Ubegrunnet service
Hvis produktet sendes til service, og det viser seg at man selv kunne ha rettet
feilen ved & folge anvisningene her i bruksanvisningen, pahviler det kunden selv & betale for servicen.

Proffkjep

Proffkjep er ethvert kjgp av apparater, som ikke skal brukes i privat husholdning,
men brukes til naering eller naeringsliknende formal (restaurant, café, kantine etc.)
eller brukes til utleie eller annen bruk som omfatter flere brukere.

| forbindelse med proffkjgp ytes ingen garanti, da dette produktet utelukkende er
beregnet til vanlig husholdning.

SERVICE

For rekvirering av service og reservedeler i Norge, kontaktes den butikken hvor produktet er kjgpt.
Reklamasjon kan ogsa meldes inn pa witt.no under fanen 'Service' og skjemaet 'Gvrige SDA
produkter'.

Produsenten/distributgren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis sikkerhetsanvisningene ikke
overholdes. Garantien bortfaller hvis anvisningene ikke overholdes.
Forbehold for trykkfeil.

Produsenten/distributgren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis sikkerhetsanvisningene ikke
overholdes. Garantien bortfaller hvis anvisningene ikke overholdes.
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Gratulerar till ditt kop!

For optimal och séker anvandning av apparaten, vanligen Ias denna bruksanvisning noggrant och spara den for framtida referens.
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VAKUUMPACKNING
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FORDELARNA MED VAKUUMPACKNING

Du ska nu bérja att njuta av férdelarna med Witt Smart Vacuum Sealer. Metoden har under manga ar hjélpt milioner av hushall att
halla maten frasch langre i kylskapet, frysen och skafferiet. Systemet ar utformat for att avidgsna luft och férlanga fraschheten upp till 7
ganger langre an konventionella férvaringsmetoder. Apparaten ar for hushallsanvandning, och du kommer snart att uppleva férdelarna
och anvandbarheten.

Varfor behover jag en vakuumforpackare?
Nar livsmedel utsatts for luft, kan det bade mista smak och naring. Luft kan &ven framja tillvaxt av bakterier och mégel som forstor

maten. Vakuumpackning tar bort luften och férseglar smak och fraschhet. Med Witt Smart Vacuum Sealer kan du halla din mat frasch i
upp till 7 ganger langre tid.
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MED WITT EASY VACUUM SEALER SPARAR DU TID OCH PENGAR

Spara pengar:
Med Witt Smart Vacuum Sealer kan du kdpa in stérre mangder livsmedel eller passa pa vid extraerbjudanden, och vakuumpacka din
mat i dnskade portioner utan att nagot gar till spillo.

Spara tid:

Tillaga mat for hela veckan, forbered maltider och spara i vakuumpasar.

Marinera pa minuter:
Vakuumpackning 6ppnar porerna i kéttet, varvid marinaden kan absorberas pa bara 20 minuter istéllet for att sta och dra en hel natt.

Gor vardskap enkelt:
Forbered dina favoritmaltider och festmaltider i férvag, sa du kan anvanda kvalitetstid tilsammans med dina géaster.

Njut av arstidens livsmedel eller specialmat:

Hall dmtaliga eller sallsynta / ovanliga livsmedel frascha langre.

Fa kontroll med portionsstorlekar (diet):
Vakuumpacka lagom portionsstorlekar och skriv kalorier och/eller fettinnehall pa pasen.

Skydda non-food varor:
Hall utrustningen till husvagnen eller baten torr och organiserad infor nasta tur. Skydda silverbestick mot missfargning genom att utsatta
det for sa lite luft som mgjligt.
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SAKERHETSANVISNINGAR

Las och folj dessa sakerhetsanvisningar noggrant, innan du bérjar anvanda apparaten.

N -

220Nk

0.
1.

Innan apparaten anvands, ska du kontrollera, att din stromforsyning ar densamma som visas i botten pa apparaten.
Anvand aldrig apparaten, om sladden eller kontakten sitter 10st eller ar skadade. Anvand inte apparaten, om sladden,
kontakten eller apparaten ar skadade pa nagot satt. Kontakta en fackman och/eller leverera in den hos narmaste
auktoriserade aterforsaljare for kontroll och service.

For att koppla fran strommen, dra ut kontakten. Dra inte i sladden.

Om sladden skadas, ska den bytas ut av tillverkaren, ett servicecenter eller annan kvalificerad personal, for att undvika fara.

Anvand inte forlangningssladd till apparaten.

Rengor apparaten innan férvaring. Dra ut strdmkontakten innan rengdring och forvaring.

Placera inte apparaten pa vata eller varma ytor eller nara en stromférsyning.

For att undvika elektrisk stot far sladden, kontakten eller apparaten inte sénkas ner i vatten (eller annan vatska).
Anvand endast originaldelar eller delar som rekommenderas av tillverkaren.

Anvand inte apparaten pa annat séatt an det avsedda och anvand den bara i din arbetszon.

Hall barn under uppsyn, nar de anvander apparaten. Lek inte med apparaten.

Pausintervaller pa 40 sekunder rekommenderas mellan varje vakuumpackning.
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OVERSIKT OVER APPARATENS FUNKTIONER
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"Mode”-knapp: det finns tva olika installningar, Normal och Gentle (Normal ar foér vanliga ravaror, Gentle ar fér mjukare och
omtaliga eller fuktiga ravaror). Standardinstallningen &r Normal . Nar maten ar spréd/smulig kan du genom att trycka pa
knappen andra installningen till Gentle. Du kan alltid manuellt kontrollera vakuum genom att trycka pa "Seal”-knappen, och
maten kommer automatiskt att forseglas. (Observera: vid stromavbrott kommer apparaten automatiskt att ga tillbaka till ett
forinstallt program).

Canister-knapp (med LED): Tryck pa denna knapp for att vakuumpacka din behallare, tills den ar helt férseglad. (Observera:

Denna funktion ska anvandas tillsammans med behallaren).
"Vac/Seal’-knapp: Fér vakuumpackning och férsegling (intervaller pa 40 sekunder rekommenderas mellan varje
packning/forsegling).

"Food”-knapp: Denna knapp har tva installiningar. Dry och Moist (for torra respektive fuktiga ravaror). Standardinstallningen ar

Dry, men néar du trycker pa knappen, andrar installningen sig till Moist. Du kan andra instéllning beroende pa typ av mat.
"Marinate”-knapp (med LED): Tryck pa denna knapp och marinera dina matvaror. Du far en fantastisk smak pa kort tid.
(Observera: Denna funktion ska anvandas tillsammans med behallaren).

"Seal”-knapp (med LED): Tryck pa denna knapp for att férsegla pasen (intervaller pa 40 sekunder rekommenderas mellan
varje packning/forsegling).

"Stopp”-knapp: avbryter genast en pagaende process.
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Utrymme for férvaring av rullar.

Avskérare: Anpassa pasen till den 6nskade storleken.

Packning: Vakuumomradet gors lufttatt och forhindrar otatheter.

Gummilist (avtagbar): Ser till att forseglingen ar 100% tat.

Vakuumrum: Placera pasoéppningen i vakuumrummet, nar du ska vakuumpacka.
Forseglingspanel: 3 mm bred férseglingspanel: ger en solid forsegling.

Anslutningshal for vakuumbehallare: Vid anvdandning av vakuumbehallare eller annat tillbehor, satts

slangen i halet. Var noga med att inte blockera halet, ndr du anvander denna funktion.
Utlésarknapp: Tryck pa utlésarknapparna for att slappa ut luft, 6ppna locket och ta ut
vakuumpasen.
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ANVANDNING

Oppna locket, dra ut en passande langd och fér kniven fran ena sidan till den andra,

sa du far skurit till den énskade pasen. Obs: Du behoéver inte skdra, om du anvander vakuumpasar.

Placera pasoppningen i vakuumrummet. Var noga med att inte blockera lufthalet.

Stang locket med bada hander. Apparaten ar last, nar du hor ett klick. Du ar nu redo att
vakuumpacka.

Tryck pa bada utlésarknapparna, 6ppna locket och ta ut den férseglade maten, nar
vakuumpackningen ar fardig.

41



FORSEGLA VAKUUMPASAR

FORSEGLA PLASTPASAR

e  Anslut apparaten till strdm och sla pa den.

e  Placera pasens 6ppning i vakuumrummet (som visas pa bilden pa féregaende sida).

e Tryck ner locket, tills du hor ett klick fran de tva utlésarknapparna pa bada sidor pa apparaten.

e  Tryck pa "Seal’-knappen och LED-lampan ténds. Nar LED-lampan slacks, ar forseglingsprocessen klar.
e  Tryck pa utlésarknapparna for att Oppna apparaten och ta ut den férseglade pasen.

VAKUUMPACKNING MED VAKUUMPASAR

e  Anslut apparaten till strdm och sla pa den.

. L&égg de matvaror du 6nskar forvara i pasen.

e Rengor och strack ut paséppningen och se till, att det inte finns nagra veck eller ojamnheter.

. Placera pasens 6ppning i vakuumrummet (som visas pa bilden pa féregaende sida).

e  Tryck ner locket, tills du hor ett klick fran de tva utlésarknapparna pa bada sidor pa apparaten.

e Tryck pa "Vacuum/Seal’-knappen och LED-lampan ténds. Pasen kommer automatiskt att bli forseglad. Nar LED-lampan
slacks, ar processen klar.

e  Tryck pa utlésarknapparna for att 5ppna apparaten och ta ut dina forseglade matvaror.

Observera: Valj installningen Moist, om dina matvaror ar fuktiga



VAKUUMPACKNING MED VAKUUMBEHALLARE*

1. L&gg ravarorna i vakuumbehallaren och satt pa locket. Anslut den ena dndan av slanganslutningen och den andra pa
vakuumbehallarens lock.

2. Tryck pa Canister-knappen, varefter vakuumpackningsprocessen startar. Du kan narsomhelst trycka pa Stop-knappen for att
stoppa processen. Apparaten stoppar automatiskt, nar den uppnatt tillrackligt vakuumtryck.

3.  Koppla forst fran den ena dndan av slangen fran behallaren och koppla darefter fran den andra dndan av slangen fran
apparaten.

4. Nér de férvarade matvarorna ska tas ut fran behallaren, tryck ner behallarens mittersta knapp fér att sléappa ut luften. Oppna
darefter behallaren.

GODA RAD FOR ANVANDNING AV VAKUUMBEHALLARE
Ta bort locket, innan du placerar vakuumbehallaren i mikrovagsugnen. Placera vakuumbehallaren i kylskapet for battre férvaring.

*Vakuumbehallare ar extrautrustning och medfoljer inte i forpackningen.
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TIPS OG TRICKS
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Overfyll inte pasarna. Se till, att det finns rikligt med luft vid paséppningen, sa den l&tt kan placeras i vakuumrummet.

Se till, att pasens 6ppning inte ar fuktig. En fuktig pase kan var svar att férsegla ordentligt.

Vakuumférsegling kan inte fullstandigt ersatta nedkylning och nedfrysning. Omtaliga matvaror ska fortfarande kylas eller
frysas ned.

Se till, att pasOppningen ar ren och platt, sa det inte tranger in frammande dmnen i pasen eller att pasen viks, da detta gor
forseglingsprocessen mycket svarare.

For att forhindra veck i forseglingen, nar du vakuumpackar stérre/svarhanterliga matvaror, strack forsiktigt pasen, sa den blir
helt platt, nar du satter in den i vakuumrummet och hall fast pasen tills pumpen boérjar arbeta.

Nar du vakuumpackar livsmedel med skarpa kanter (torr spagetti, silverbestick etc.), se till, att skydda pasen mot punktering
genom att noggrant packa in varorna i mjukt och beskyddande material. Du behéver kanske anvanda en vakuumbehallare
istallet for en pase.

Frys din frukt och blanchera gronsakerna innan vakuumpackning for att uppna det basta resultatet.

Pauser pa 40 sekunder rekommenderas mellan varje forsegling eller vakuumpackning.

Om du ar osaker pa, om din pase blev forseglad ordentligt, kan du bara géra annu en forsegling.
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GODA RAD VID ANVANDNING AV TILLBEHOR FOR VAKUUMPACKNING

Var uppmarksam pa foljande, innan du anvander tillbehér, bland annat vakuumbehallare etc.

1. Setill, att det ar minst 2,5 cm luft mellan objekt och kant.
2. Torka av kanten pa behallaren, burken eller flaskan for att vara séker pa att det ar helt rent och torrt.
3.  Satt lock pa behallaren eller placera forslutningskorken pa flaskan.

RENGORING OCH UNDERHALL

VAKUUMFORPACKARE — rengéring och underhall

Koppla alltid fran strdmmen innan apparaten rengors.

Sank aldrig ner apparaten i vatten eller annan vatska.

Anvand inte slipande rengéringsmedel, da detta kan repa apparaten.

Torka av apparatens utsida med en mjuk och fuktig trasa eller svamp med milt rengéringsmedel, om det ar nédvandigt.
Torka bort mat eller vatska med hushallspapper, for att rengéra vakuumrummet.

Eftertorka noggrant, innan apparaten anvands igen.

abrwd -~
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FELSOKNING

Det hander inget, nar du forsoker att vakuumpacka:

OUhWON =

Kontrollera, att kontakten sitter ordentligt i eluttaget.

Kontrollera, om sladden ar skadad.

Kontrollera, att eluttaget fungerar, genom att prova en annan apparat.
Se till, att utidsarknapparna ar i last position.

Se till, att pasen ar korrekt placerad inne i vakuumrummet.

Lat apparaten svalna i 40 sekunder, innan nasta anvandande.

OBSERVERA: Lat apparaten svalna i 40 sekunder innan nasta anvandande for att forhindra 6verupphettning. Lat locket sta 6ppet.

DET AR FORTFARANDE LUFT | PASEN EFTER VAKUUKMPACKNING

1.

Se till, att pasens Oppning ar helt placerad inne vakuumrummet.

Vakuumpasen kan lacka. Kontrollera pasen genom att foérsegla den med lite luft i och sénka ner den i vatten. Om det kommer
ut bubblor fran pasen, lacker den. Anvand en annan pase.

Kontrollera pasens forsegling, om du anvander en pase med anpassad storlek. Ett veck langs pasen forsegling kan orsaka
lackage, och det kan tranga in luft. Gor en ny forsegling.

Forsok inte att gora din egen sidosdm, da pasarna ar utrustade med speciell sidosém, som ar férseglade hela vagen upp till
den yttersta kanten. Om du goér din egen sidosém kan det orsaka lackage och det kan tréanga in luft.

Forsegla inte mycket varma livsmedel.

Forsegla inte fermenterade livsmedel.

Fermenterad livsmedel &r inte lampliga for vakuumpackning, for att de i sig sjalv slapper ut luft.

LUFTEN AVLAGSNADES FRAN PASEN, MEN NU HAR DET TRANGT IN LUFT IGEN

Undersok forseglingen pa pasen. Lackage langs forseglingen kan bero pa veck, och dar kan det tranga in luft i pasen.
Forsegla pasen igen eller anvand en ny pase.

Fukt eller vissa livsmedel (t ex juice, olja, strébrdd, mjol) kan gora det svart att forsegla pasen. Ta bort pasen, torka av den
ovre invandiga delen och forsegla pasen igen.

Nar du vakuumpackar livsmedel med skarpa kanter, kan det ga hal i pasen. Anvand en ny pase och skydda matvarorna med
mjuka och beskyddande material. Férsegla vakuumpasen igen.

Om det fortfarande ar Iuft i pasen, kan det satta igang en jasning/bakteriebildande hos matvarorna. Om maten blir férstord,
ska den kastas.

PASEN SMALTER:

Om pasen smalter, kan det bero pa att gummilisten har blivit for varm. Lat apparaten svalna i 5 minuter, innan du vakuumpackar igen.
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TILLBEHOR

Fa ut sa mycket som mdjligt av din apparat med easy-to-use pasar, behallare och tillbehor.

PASAR OCH RULLAR

Pasar och rullar ar sarskilt framstallda for att ta bort all luft. Konstruktionen i dem fungerar som ett effektivt skydd mot luft och fukt och
forhindrar frostskador. Pasar och rullar finns i olika storlekar.

VIKTIGT:
Pa grund av smittorisken, far vakuumpasar, som har innehallit ratt kott, ra fisk eller fett aldrig ateranvandas. Ateranvénd inte heller
pasar, som har anvants i mikrovagsugn eller har legat i vatten och sjudit.

VAKUUMPACKNING MED VENTILBEHALLARE

Behallare ar latta av anvanda och idealiska for vakuumpackning av mer dmtaliga livsmedel som t ex muffins och andra bakverk, vatskor
och torrvaror.

Behallarna finns i flera storlekar och typer och kan anvandas pa koksbordet, i kylskapet eller i skafferiet. Behallare ar ett utmarkt satt att
marinera matvaror pa nagra fa minuter istallet for flera timmar. Alla slags behallare ar I1ampliga fér marinering, men vi rekommenderar
en fyrkantig eller rektangular form, da det ska anvandas en mindre mangd marinad.

Anvand inte behallaren i frysen. De latta behallarna, som ar latta att stapla, ar en perfekt mojlighet att férvara make-ahead maltider,
rester eller snacks.

Observera: Lat varm mat svalna till rumstemperatur, innan det vakuumpackas. Annars finns det risk for, att innehallet flyter Gver
behallarens kant.
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FORVARINGSGUIDE OCH TEKNISK INFORMATION

FORVARINGSGUIDE

| kylskapet (5°) Utan vakuumpackning Med vakuumpackning
Rott kott 3—4 dagar 8-9 dagar
Vitt kott 2-3 dagar 6—8 dagar
Fisk 1-3 dagar 4-5 dagar
Tillagat kott 3-5 dagar 10-15 dagar
Mijuk ost 5—7 dagar 20 dagar
Hard/semihard ost 1-5 dagar 60 dagar
Frukt 5—7 dagar 14-20 dagar
Gronsaker 1-3 dagar 7-10 dagar
Soppa 2-3 dagar 8-10 dagar
Pastalris (rester) 2-3 dagar 6—8 dagar
Desserter med gradde 2-3 dagar 8 dagar

Rumstemperatur (25°) Utan vakuumpackning Med vakuumpackning
Farskt brod 1-2 dagar 8—10 dagar
Smakakor 4—6 manader 12 manader
Ra pastalris 5—-6 manader 12 manader
Mjol 4—6 manader 12 manader
Torkad frukt 3—4 manader 12 manader
Farskmalet kaffe 2—3 manader 12 manader
Te 5-6 manader 12 manader

| frysen (-18°)

Utan vakuumpackning

Med vakuumpackning

Kott 4—6 manader 15—-20 manader
Fisk 3—4 manader 10-12 manader
Gronsaker 8-10 manader 8—24 manader

TEKNISK INFORMATION

Spanning: 220V AC

Nominell power: 120W

VAC/forseglingstid: 10 — 20 sekunder

Dimensioner: Langd: 360 mm, Bredd: 150 mm, H6jd: 76 mm

Frekvens: 50-60 Hz

Forseglingstid: 6 — 10 sekunder

Vakuum Power: -0.8 bar
Nettovikt 2,20 kg.

Bruttovikt 2,70 kg.
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GARANTI

Det Iamnas 3 ars reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel pa din nya produkt, géllande fran det dokumenterade
inképsdatumen. Reklamationsratten omfattar material och arbetslon. Vid kontakt angaende service bor du informera om
produktens namn och serienummer. Dessa upplysningar finns pa typskylten. Skriv eventuellt ner denna information har i
bruksanvisningen sa har Ni dem till hands. Det gor saker enklare for servicemontéren att finna de korrekta reservdelarna.

Garantin tacker inte:
. Fel och skador som inte ar fabrikations- och materialfel
Om det har anvants reservdelar som inte ar original
Om anvisningarna i bruksanvisningen inte har foljts
Om inte installationen ar gjord som anvisat
Om inte auktoriserad personal utfort installationen eller reparationen av produkten
Batterier eller andra férbrukningsdelar

Transportskador
En transportskada som konstateras vid aterférsaljarens leverans hos kunden, ar uteslutande en sak mellan kunden och aterforsaljaren.
Vid tillfalle dar kunden sjélv har statt for transporten av produkten, patar sig leverantéren ingen forpliktelse i forbindelse med eventuell

transportskada. Eventuella transportskador ska anmélas omgéaende och senast 24 timmar efter att varan ar levererad. | annat fall
kommer kundens krav att bli avvisat.

Ogrundade servicebesdk

Om man skickar produkten till service, och det visar sig att man sjalv hade kunnat avhjalpa felet genom att fdlja anvisningarna i denna
bruksanvisning, aligger det kunden sjélv att betala for servicen.

Kommersiella ink6p

Kommersiella inkop ar alla kdp av apparater som inte ska anvandas i privata hushall utan anvandas till affarsmassiga eller liknande
andamal (restaurang, café, matsal etc.) eller anvandas for uthyrning eller annan anvandning som omfattar flera anvandare. | férbindelse
med kommersiellt ink6p géller inte garantin, da denna produkt endast ar avsedd for vanliga hushall.

SERVICE

For begaran av service och reservdelar i Sverige kontaktas den butik dar produkten ar inképt.
Anmalan av reklamation kan ocksa ske pa witt.dk under fliken "Service” och formularet "Ovriga SDA produkter”.

Forbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador, om sakerhetsanvisningarna inte foljs. Garantin
bortfaller om anvisningarna inte foljs.
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Onnittelut ostoksestasi!

Laitteen optimaalista ja turvallista kaytt6a varten lue tdma kayttéohje huolellisesti ja sailytd se mydhempaa kayttda varten.
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TYHJIOPAKKAAMINEN
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TYHJIOPAKKAUKSEN EDUT

Nyt voit alkaa nauttia tyhjidpakkaamisen eduista tyhjispakkauslaitteiden myyvimman brandin — Witt Smart Vacuum Sealerin avulla.
Menetelma on monien vuosien ajan auttanut miljoonia kotitalouksia séailyttdmaan ruokansa pidempaan jadkaapissa, pakastimessa ja
ruokakomeroissa. Jarjestelma on suunniteltu poistamaan ilmaa ja pidentdmaan sailyvyytta jopa 7 kertaa pidempaan kuin tavanomaiset
varastointimenetelmat. Laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon, ja pian sindkin koet sen hyddyt ja katevyyden

Miksi tarvitsen tyhjiopakkauslaitteen?
Kun ruoka altistuu ilmalle, se menettaa sekd makuaan ettd ravintoaineitaan. llma voi myds edistaa bakteerien, homeen ja hiivan kasvua,

joka pilaa ruoan. Tyhjiépakkaaminen poistaa ilman ja sinetdi maun ja tuoreuden. Witt Smart Vacuum Sealer -laitteen avulla voit pitaa
ruokasi tuoreena jopa 7 kertaa pidempaan.
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WITT SMART VACUUM SEALER -LAITTEELLA SAASTAT AIKAA JA RAHAA

Saasta rahaa:
Kun sinulla on Witt Smart Vacuum Sealer, voit ostaa kerralla suurempia maéaria ruokaa tai kayttaa hyvaksesi tarjoukset ja tyhjiopakata
ruokasi sopivina annoksina ilman, ettd mitdan menee hukkaan.

Saastd aikaa:
Valmista ruokaa koko viikoksi, valmistele ateriat ja sailyta kaikki tyhjiopusseissa.

Marinoi vain minuuteissa:
Tyhjidpakkauksessa lihan syyt aukeavat, joten marinadi imeytyy vain 20 minuutissa, eika sen tarvitse seista vetaytymassa koko yota.

Tee kestityksesta helppoa:
Valmista suosikkiateriasi ja juhlaruoat etukateen niin, etta voit viettaa laatuaikaa vieraittesi kanssa.

Nauti kausituotteista tai erikoisruoista
Pida herkasti pilaantuvat tai harvoin saatavat elintarvikkeet tuoreena pidempaan.

Kontrolloi annoskokoja (ruokavalio):
Tyhjidpakkaa jarkevan kokoisia annoksia ja kirjoita kalorit ja/tai rasvapitoisuus pussiin.

Suojaa muutakin kuin elintarvikkeita:
Pida asuntovaunun tai veneen tavarat kuivana ja hyvassa jarjestyksessa seuraavaa retked varten. Suojaa hopeat tummumiselta
minimoimalla niiden altistuminen ilmalle.
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TURVALLISUUSOHJEET

Lue nama turvallisuusohjeet huolellisesti, ennen kuin otat laitteen kayttdon, ja noudata niita tarkasti.

1. Ennen laitteen kayttoonottoa sinun on varmistettava etta kayttdmasi virtalahde vastaa laitteen pohjaan merkittyja tietoja.
Ala koskaan kayta laitetta, jos virtajohto tai pistoke on 18ysalla tai vahingoittunut. Al4 kayta laitetta, jos virtajohto, pistoke tai
laite on millaan tavalla vaurioitunut. Ota yhteys ammattikorjaajaan ja/tai toimita se 1ahimmalle valtuutetulle jalleenmyyjalle
tarkistusta ja huoltoa varten.

3. Irrota laite virransy6tdsta vetamalla pistoke ulos pistorasiasta. Al4 veda johdosta.

4. Jos virtajohto vaurioituu, valmistajan, huoltokeskuksen tai muun ammattitaitoisen henkilén on vaihdettava se vaaran
valttamiseksi.

5. Ala kytke laitetta jatkojohdolla.

6. Puhdista laite ennen sailytysta. Veda pistoke irti pistorasiasta ennen puhdistusta ja sailytysta.

7. A3 aseta laitetta méaralle tai kuumalle pinnalle aléka virtalahteen viereen.

8. Jotta valtetdan sahkaiskut, virtajohtoa, pistoketta tai laitetta ei saa kastaa veteen (tai muihin nesteisiin).

9. Kayta vain valmistajan suosittelemia alkuperaisia osia.

10. Al kayté laitetta muulla tavalla kuin, mihin se on tarkoitettu, ja kayté sité vain tydskentelyalueellasi.

11. Valvo lapsia, kun he kayttavat laitetta. Ala leiki laitteella.

Suosittelemme pitdmaan 40 sekunnin tauon jokaisen tyhjiopakkaamisen jalkeen.



KATSAUS LAITTEEN TOIMINTOIHIN
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"Mode”-kytkin: Siind on 2 eri asetusta, Normal ja Gentle (Normal on tavallisia elintarvikkeita varten, Gentle (hellavarainen)
pehmeampia ja arempia tai kosteita aineksia varten). Vakioasetuksena on Normal. Kun ruoka on rapeaa tai murenevaa, voit
kytkintd painamalla muuttaa asetukseksi Gentle (helldvarainen) painamalla kytkinta. Voit aina manuaalisesti tarkistaa tyhjion
ja painaa Seal-kytkinta, niin ruoka sinetéidaan automaattisesti. (Huomautus: sdhkokatkoksen sattuessa laite palaa
automaattisesti esiasetettuun ohjelmaan).

Canister-kytkin: Paina tata tyhjiopakataksesi tyhjidastiasi, kunnes se on taysin sinetdity. (Huomautus: Tata toimintoa
kaytetdadn yhdessa tyhjidastian kanssa).

"Vac/Seal’-kytkin: Tyhjiépakkaamiseen ja saumaukseen (suosituksena 40 sekunnin tauko jokaisen pakkauksen ja
saumauksen valilla).

"Food”-kytkimessa on 2 asetusta: Dry ja Moist (kuiville ja kosteille aineksille). Vakioasetuksena on Dry (kuiva), mutta kun
painat kytkintd, asetus vaihtuu Moistiksi (kostea). Valitse asetus kasittelemasi ruoan mukaan.

"Marinate”-kytkin (ledilld): Paina tata ja marinoi ruokasi. Saat todella nopeasti aikaan fantastisen maun.

(Huomautus: Tata toimintoa kaytetaan tyhjidastioiden kanssa).

"Seal”-kytkin (ledilld): Paina tata, kun haluat sulkea pussin (suosituksena 40 sekunnin tauko jokaisen saumauksen jalkeen).
"Stop”-kytkin: pysayttaa valittdmasti kaynnissa olevan tyon.
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Rullien sailytystila.

Leikkuri: Tee pussista haluamasi kokoinen.

Tiiviste: Tekee imualueesta ilmatiiviin ja estda vuodot.

Kumilista (irrotettava): Huolehtii saumauksen 100 % tiiviydesta.

Tyhjiokammio: Aseta pussin suu tyhjiokammioon, kun haluat tyhjiépakata.

Saumauskisko: 3 mm levea saumauskisko tekee vahvan saumauksen.

Tyhjidastioiden liitdntdaukko: Kun kaytat tyhjidastioita tai muita lisatarvikkeita, aseta imuletku
aukkoon. Al3 tuki aukkoa, kun kaytat tata toimintoa.

Vapautuspainike: Paina vapautinta laitteen kummaltakin puolelta paastaaksesi ilmaa pois, avaa
laite ja ota tyhjidpussi pois.

56



KAYTTO

Avaa kansi, veda sopiva pituus rullasta ulos ja siirra leikkuri toiselle puolelle niin
saat haluamasi pussin. Huomautus: Sinun ei tarvitse leikata, jos kaytat
tyhjidpusseja.

Aseta pussin suu tyhjikammioon. Katso, ettei pussi peita ilma-aukkoa.

Sulje kansi molemmilla kasilla. Laite on lukittunut, kun kuulet napsahduksen.
Nyt olet valmis tyhjibpakkaamaan.

Paina kumpaakin vapautuspainiketta, avaa kansi ja ota saumattu pussi ulos,
kun tyhjibpakkaus on valmis.
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SINETOI TYHJIOPUSSEJA
SAUMAA TYHJIOPUSSEJA

. Liita laite sahkdverkkoon ja kdynnista se.

e  Aseta pussin suu tyhjickammioon (edellisen sivun kuvan mukaisesti).

. Paina kantta alas, kunnes kuulet laitteen molemmilla sivuilla olevista vapautuspainikkeista napsahduksen.
. Paina "Seal’-kytkinta, niin LED-valo syttyy. Kun LED-valo sammuu saumausprosessi on paattynyt.

. Paina vapautuspainikkeita, avataksesi laitteen ja ota saumattu pussi ulos.

SAILONTA TYHJIOPUSSEIHIN

. Liita laite sdhkdverkkoon ja kdynnista se.

e Laita pussiin ne ainekset, jotka haluat sail6a.

e Puhdista ja suorista pussin suu, katso, ettei siina ole taitoksia, ryppyja tai epatasaisuutta.

e Aseta pussin suu tyhjiokammioon (edellisen sivun kuvan mukaisesti).

. Paina kantta alas, kunnes kuulet laitteen molemmilla sivuilla olevista vapautuspainikkeista napsahduksen.

. Paina "Vacuum/Seal’-kytkinta, niin LED-valo syttyy. Pussi saumataan automaattisesti. Kun LED-valo sammuu, prosessi on
paattynyt.

. Paina vapautuspainikkeita avataksesi laitteen ja ota saumattu pussi ulos.

Huomautus: Valitse asetukseksi Moist, jos kayttdamasi ainekset ovat kosteita.
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SAILONTA TYHJIOASTIOIHIN*

1. Pane ainekset tyhjidastiaan ja aseta kansi paalle. Liita letkun toinen paan laitteen letkuaukkoon ja toinen paa tyhjidastian
kanteen.

2. Paina Canister-painiketta, jolloin tyhjiopakkausprosessi kaynnistyy. Voit milloin tahansa painaa Stop-kytkinta keskeyttaaksesi
prosessin. Laite pysahtyy automaattisesti, kun riittdva alipaine on saavutettu.

3. Irrota ensin letkun paa astiasta ja sitten toinen paa laitteesta.

4. Kun otat tyhjiopakatut elintarvikkeet astiasta, paasta alipaine pois painamalla astian keskipainiketta. Sitten voit avata astian.

HYVIA NEUVOJA TYHJIOASTIOIDEN KAYTTOON

Irrota kansi, ennen kuin laitat tyhjidastian mikroon. Pida tyhjidastiat jadkaapissa, niin ne sailyvat paremmin.

*Tyhjidastiat on lisdvarusteita eivatka sisally pakkaukseen.
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VINKKEJA JA NEUVOJA

o~

Ala téyta pusseja liian téyteen. Varmista, ettd pussin suulla on riittavéasti tilaa niin, etta sen voi helposti asettaa
tyhjiokammioon.

Varmista, ettei pussin suu ole marka. Maran pussin sulkeminen kunnolla voi olla hankalaa.

Tyhjiépakkaus ei téysin korvaa jadhdytysta ja pakastamista. Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on edelleen laitettava
jadkaappiin tai pakastettava.

Varmista, ettd pussin suu on puhdas ja tasainen, ettei pussiin paase tunkeutumaan mitdan vierasta ja ettei pussin suuta
taiteta, koska se vaikeuttaa saumaamista.

Kun tyhjiépakkaat suuria / vaikeasti kasiteltavia elintarvikkeita, esta taitokset saumatessa vetdmalla pussin suu varovasti
taysin tasaiseksi, kun asetat sen tyhjickammioon, ja pitdmalla kiinni siihen asti, ettd pumppu alkaa toimia.

Kun tyhjiépakkaat terédvareunaisia tuotteita, varo puhkaisemasta pussia ja pakkaa tuotteet hyvin pehmeaan ja suojaavaan
materiaaliin. Saatat joutua kéyttdmaan tyhjidastiaa pussin sijasta.

Saat parhaat tulokset, kun pakastat hedelmat ja rydppaat kasvikset ennen tyhjiopakkaamista.

Jokaisen saumauksen ja tyhjiopakkaamisen jalkeen suositellaan pitdmaan 40 sekunnin tauko.

Jos et ole varma, tuliko pussisi kunnolla saumatuksi, voit yksinkertaisesti saumata sen uudelleen.
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HYVIA NEUVOJA TYHJIOPAKKAUSLISATARVIKKEIDEN KAYTTOON

Noudata seuraavia ohjeita, ennen kuin kaytat lisdvarusteita, muun muassa tyhjidastioita tms.

1.  Varmista, etta esineiden ja ylareunan valiin jaa vahintaan 2,5 cm tyhjaa tilaa.
2. Pyyhi astian, tolkin tai pullon reuna varmistaaksesi, etta se on taysin puhdas ja kuiva.
3. Laita astiaan kansi tai aseta viinikorkki pulloon.

PUHDISTAMINEN JA HOITO

TYHJIOPAKKAAJA — puhdistus ja hoito

Kytke laite aina ennen puhdistamista irti virtalahteesta.

Al kasta laitetta veteen tai muihin nesteisiin.

Ala kayta voimakkaita puhdistusaineita, silld ne voivat naarmuttaa laitetta.

Pyyhi laitteen ulkopinta pehmeélld, kostealla liinalla tai sienelld, jossa tarvittaessa on mietoa pesuainetta.
Puhdista tyhjickammio pyyhkimalla ruoka tai neste pois paperinpalalla.

Kuivaa huolellisesti, ennen kuin kaytat laitetta uudelleen.

OUhON =
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VIANMAARITYS

Mitdan ei tapahdu, kun yritat tyhjiépakata:

OUhWON =

Varmista, etta pistoke on kytketty pistorasiaan.

Tarkista, onko johto vahingoittunut.

Tarkista, toimiiko pistorasia testaamalla sita toisella laitteella.
Varmista, ettd vapautuspainikkeet ovat lukittuneet.

Varmista, etta pussi on oikein sijoitettu tyhjidtilaan.

Anna laitteen jaahtya 40 sekuntia ennen seuraavaa kayttda.

HUOMAUTUS: Anna laitteen jaahtya 40 sekuntia ennen seuraavaa kaytt6a ylikuumenemisen estamiseksi. Jata kansi auki.

PUSSISSA ON EDELLEEN ILMAA TYHJIOPAKKAAMISEN JALKEEN

1.

Varmista, etta pussin suu on kokonaan tyhjitkammion sisalla.

Tyhjiopussi voi vuotaa. Tarkista pussi saumaamalla siihen vahan ilmaa ja laskemalla se veteen. Jos pussista tulee kuplia, se
vuotaa. Kayta siina tapauksessa uutta pussia.

Tarkista pussin saumaus, jos kaytat erikoiskokoa. Saumauksessa oleva ryppy voi aiheuttaa vuotoa, ja ilmaa voi paasta siita
sisédan. Tee uusi saumaus.

Ala yrita tehda itse sivusaumoja, koska pusseissa on erityiset sivusaumat, jotka on saumattu kokonaan yléreunaan asti. Jos
teet sivusaumoja itse, niista voi aiheutua vuotoa ja paasta ilmaa sisaan.

Al3 sinetdi kuumia ruokia.

Ala tyhjidpakkaa kaynytta ruokaa.

Kaynyt ruoka ei sovi tyhjiopakattavaksi, koska se itse vapauttaa ilmaa.

PUSSISTA POISTETTIIN ILMA, MUTTA NYT SINNE ON TAAS PAASSYT ILMAA SISAAN

1. Tarkasta pussin saumaus. Sauman vuotaminen voi johtua taitoksista tai rypyista, joiden kohdalta ilmaa saattaa paasta
pussiin. Saumaa pussi uudelleen tai kayta uutta pussia.

2. Kosteus tai tietyt elintarvikkeet (esim. mehu, 6ljy, korppujauho, jauhot) voivat vaikeuttaa pussin saumaamista. Poista pussi
laitteesta, pyyhi sen sisapuoli ylhaalta ja saumaa pussi uudelleen.

3. Kun tyhji6pakkaat teravareunaisia tuotteita, pussiin voi tulla reikia. Kayta uutta pussia ja suojaa tuotteet pehmealla ja
suojaavalla materiaalilla. Saumaa tyhjidpussi uudelleen.

4. Jos pussissa on vield ilmaa, se voi laukaista kdymisen / bakteerien muodostumisen elintarvikkeisiin. Jos ruoka pilaantuu, se
on heitettava pois.

PUSSI SULAA:

Jos pussi sulaa, syyna voi olla liian kuuma kumilista. Anna laitteen jadhtya 5 minuuttia, ennen seuraava tyhjiopakkaamista.
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LISATARVIKKEET

Hyoddynna laitteesi helppokayttd-pussien, tyhjidastioiden ja lisdvarusteiden avulla.

PUSSIT JA RULLAT

Pussit ja rullat on valmistettu erityisesti tehokasta ja taydellista iiman poistoa varten. Monikerroksinen rakenne tekee niista erityisen
tehokkaan esteen hapelle ja kosteudelle ja estéda pakkasvaurioita. Pusseja ja rullia on saatavana monta eri kokoa.

TARKEAA:
Infektiovaaran vuoksi raakaa lihaa, raakaa kalaa tai rasvaa siséltavia tyhjidpusseja ei saa koskaan kayttaa uudelleen. Ald mydskaan
kayta uudelleen mikroaaltouunissa kaytettyja tai vedessa hautuneita pusseja.

TYHJIOPAKKAAMINEN VENTTIILILLISIIN ASTIOIHIN

Nama astiat ovat helppokayttdisia ja ihanteellisia arkojen elintarvikkeiden, kuten esimerkiksi muffinien ja muiden leivonnaisten,
nesteiden ja kuivatuotteiden tyhjidpakkaamiseen.

Tarjolla on erilaisia ja eri kokoisia astioita, ja ne voidaan sailyttaa keittion pdydalla, jddkaapissa tai ruokakomerossa. Astiat ovat
erinomainen tapa marinoida elintarvikkeita muutamissa minuuteissa useiden tuntien sijaan. Marinointiin soveltuvat kaikenlaiset astiat,
mutta suosittelemme neliomaista tai suorakulmaista, koska silloin marinadia tarvitaan vahemman.

Al laita astioita pakastimeen. Kevyet ja helposti pinottavat astiat ovat katevé vaihtoehto etukéteen valmistettujen aterioiden, ylijaéaneen
ruoan tai valipalojen sailytykseen.

Huomautus: Anna kuuman ruoan jaahtya huoneenlampoiseksi ennen tyhjiopakkaamista. Muussa tapauksessa on olemassa vaara, etta
sisaltd valuu astian reunan yli.

63



SAILYTYSOPAS JA TEKNISET TIEDOT

SAILYTYSOPAS

Jaakaapissa (5°)

liman tyhjiopakkausta

Tyhjiopakkauksessa

Punainen liha 3-4 paivaa 8-9 paivaa
Valkoinen liha 2-3 paivaa 6-8 paivaa
Kala 1-3 paivaa 4-5 paivaa
Kypsa liha 3-5 paivaa 10-15 paivaa
Pehmeat juustot 5-7 paivaa 20 paivaa
Kovat/puolikovat juustot 1-5 paivaa 60 paivaa
Hedelméat 5-7 paivaa 14-20 paivaa
Kasvikset 1-3 paivaa 7-10 paivaa
Keitot 2-3 paivaa 8-10 paivaa
Pastarriisi (yli jaanyt) 2-3 paivaa 6-8 paivaa
Kermaiset jalkiruoat 2-3 paivaa 8 paivaa

Huoneenlammossa (25°)

liman tyhjiopakkausta

Tyhjiopakkauksessa

Tuore leipa

1-2 paivaa

8-10 paivaa

Pikkuleivat

4-6 kuukautta

12 kuukautta

Raaka pasta / riisi

5-6 kuukautta

12 kuukautta

Jauhot

4-6 kuukautta

12 kuukautta

Kuivahedelmat

3-4 kuukautta

12 kuukautta

Vastajauhettu kahvi

2-3 kuukautta

12 kuukautta

Tee

5-6 kuukautta

12 kuukautta

Pakastimessa (-18°)

liman tyhjiopakkausta

Tyhjiopakkauksessa

Liha 4-6 kuukautta 15-20 kuukautta
Kala 3-4 kuukautta 10-12 kuukautta
Kasvikset 8-10 kuukautta 8-24 kuukautta
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TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite: 220 V AC

Nimellisteho: 120 W

Tyhjiéimu-/saumausaika: 10 — 20 sekuntia

Mitat: Pituus: 360 mm, leveys: 150 mm, korkeus: 76 mm
Nimellistaajuus: 50-60 Hz

Saumausaika: 6 — 10 sekuntia

Alipaine: -0.8 bar

Nettopaino: 2,20 kg.

Bruttopaino: 2,70 kg.
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TAKUU

Uudelle tuotteellesi mydnnetéan 2 vuoden takuu valmistus- ja materiaalivirheiden varalle dokumentoidusta ostopaivasta alkaen. Takuu

kattaa materiaalit ja tydpalkat. Kaantyessasi huollon puoleen Sinun on ilmoitettava tuotteen nimi ja sarjanumero. Nama tiedot ovat
tyyppikilvessa. Kirjoita ne valmiiksi tdhan kayttdboppaaseen, niin ne ovat tarvittaessa helposti kasilla. Tiedot auttavat huoltoasentajaa
|I6ytdmaan helpommin oikeat varaosat.

Takuu ei kata:
- Vikoja ja vahinkoja, joiden syyna ei ole tuotanto- tai materiaalivirhe
- Jos on kaytetty muita kuin alkuperaisia varaosia
- Jos kayttdoppaan ohjeita ei ole noudatettu
- Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaan
- Jos tuotteen on asentanut tai korjannut ammattitaidoton henkil®
- Akkuja, paristoja ja muita kuluvia osia

Kuljetusvauriot

Kuljetusvaurio, joka todetaan tuotteen myyjan toimituksessa asiakkaalle, on yksinomaan asiakkaan ja myyjan valinen asia. Niissa
tapauksissa, joissa asiakas on itse vastannut tuotteen kuljetuksesta, ei jakelija ota mitdan vastuuta mahdollisesta kuljetusvauriosta.
Kuljetusvauriosta on ilmoitettava valittémasti ja vimeistdan 24 tunnin kuluessa siitd, kun tavara on toimitettu. Muussa tapauksessa
asiakkaan vaatimukset hylataan.

Aiheeton huolto
Jos tuote lahetetaan huoltoon ja kay ilmi, etta vian olisi voinut korjata itse noudattamalla kayttdoppaan
ohjeita tai vaihtamalla sédhkdkaapin sulakkeen, on asiakkaan itse maksettava huoltokaynti.

Osto yrityskayttoon

Osto yrityskayttéon on jokainen osto, jossa laitetta ei kayteta yksityisessa kotitaloudessa,
vaan sita kaytetaan yritystoimintaan tai sitd muistuttavaan tarkoitukseen (ravintola,

kahvila, ruokala, jne.) tai laitetta kaytetdan vuokraukseen tai muuhun toimintaan, jossa
kayttajia on useita.

Yrityskayttoon ostetuille tuotteille ei mydnneta mitdan takuuta, koska tdma laite on tarkoitettu
yksinomaan tavalliseen kotitalouteen.

HUOLTO

Tarvitessasi huoltoa tai varaosia Suomessa, ole hyva ja soita alla olevaan numeroon, josta sinut
ohjataan lahimpaan huoltoliikkeeseen.
Vikailmoituksen voit tehda myos verkkosivustolla witt.fi valilehden "HUOLTO” alla olevalla lomakkeella

"Muut tuotteet”.

Emme vastaa painovirheista.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa tuote- ja/tai henkilévahingosta, jos turvallisuusohjeita ei
noudateta. Takuu raukeaa, jos ohjeita ei noudateta.
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